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PROFESJONALNE
URZADZENIA
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QUICK WAVE -
1 BLACK

Innowacyjna technologia taczy szybkos$¢ i wydajnosé,
zwielokrotniajac produkcje i gwarantujac chrupiaca
teksture, soczyste wnetrze oraz powtarzalne rezultaty przy
nieprzerwanej obstudze.

mychef. |

Technologia nadmuchu + Konwekcja + Mikrofale

Zaprojektowany dla tych, ktdrzy chcg zwiekszyé
produktywnos¢, poprawic elastycznos¢ pracy

i wyeliminowa¢ czas oczekiwania w obstudze. QUICK WAVE
oferuje szybsza obstuge niz kiedykolwiek wczesniej —
doswiadczenie na miare oczekiwan.

NEXTGEN HIGH SPEED

Technologia przyspieszonego gotowania tagczaca
trzy technologie:
/m\) y g

f( /4 - Cyklonowy system dystrybucji powietrza
\ - Konwekcja
- Mikrofale

Ekran dotykowy TFT — 13,5-calowy kolorowy
wyswietlacz z intuicyjnym, konfigurowalnym
menu

zarzadzanie kilkoma zamdwieniami jednoczesnie,
bez czekania na zakoriczenie biezacego procesu
gotowania. Do 4 réznych dan wprowadzonych

w réznym czasie

&
@ Gotowanie ciaggte (Continuous Cooking) — mYChE':o
&

wiaczania/wylaczania pieca z kontrolg czasu
i temperatury

G Harmonogram rutynowy (Routine Scheduler) —
ya codzienne i tygodniowe programowanie godzin
@ ya MultiCook — system jednoczesnego gotowania dla dan

taczonych z kilku sktadnikow

zakonczeniu pracy, utatwiajac jej bezpieczne i szybkie

PIug&PIay = .d.ostepny”w wersji jednofazowej, bez
J Cooldown — automatycznie chtodzi wnetrze komory po D koniecznosci instalacji
— j} czyszczenie

Mychef Cloud — Pozostan w statym kontakcie z piecem | PR /\ A i colonENyLeetd a0 eI ChileztE Rlbics

za pomocaq telefonu lub tabletu. Podglad i zarzadzanie PSS T | O
piecem w czasie rzeczywistym, dostep do analiz
mychef. danych, przegladanie przepiséw lub tworzenie nowych

i wysytanie ich na wszystkie urzagdzenia. Chmura
wspomagana sztuczng inteligencja.

Model QUICK WAVE 1 BLACK

Gotowanie wielokrotne (Multiple Cooking) — piec
X4 wykorzystuje Al do automatycznego przeliczania

i dostosowywania parametrow dla kilku porc;ji tego
samego przepisu

Wymiary zew. [mm] 397x619x645

Wymiary wew. [mm] 310x340x171
Moc [kW] 29

Maksymalna

temperatura [°C] 275

Szybki dostep do przepiséw — mozliwos¢ zapisania Zasilanie [V] 230
é ponad 1000 przepisow

Cena katalogowa* 41 920,-

Cena promocyjna 29 690,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

ICOOK | IBAKE

COMPACT

Model Wyn'[\ri]a:rrzl]]zew. Pojemnoé¢ ?lf\:l(]: Zas[i\l/e]mie V\[Ifg]a katatl::ggwa* pro:g::a;ljna

iBake 4E * 760x800x750 4x 600x400 73 400 85 25510, 17 999,-

iCOOK Compact 623E TSC f 520 x 692 x 625 6XxGN 2/3 6,3 400 64 29160, 20 370,-
iCook 061E ; 760 x725x 750 6XGN 1/1 93 400 80 28480, 20 099,-

iCook 101E * 760 x725x1020 T0xGN1/1 18,6 400 112 43770, 30 869,-

COOK MASTER BAKE MASTER

Model Wyn;:rn);]zew. Pojemnos¢ ?:\7\;; Zasli\lla]l nie V\[Isgg]a kata?gggwa* prorieor::ayjna

COOK MASTER 041E 4 760x710x615 4xGN 1/1 6,3 400 64 19170,- 13 599,-
BAKE MASTER 4E 4 760x785x750 4x 600x400 73 400 79 21630, 15 299,-
BAKE MASTER 6E 4 760x785x865 6x 600x400 12,6 400 94 26410, 18 669,-
BAKE MAX MASTER16E #  893x1018x1923 16x 600x400 18,6 400 112 75490, 53 250,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni

mychef.



PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

COOK PRO

COoK

ANALPHATECH

ICON

ICET101

* W wyposazeniu automatyczny system
myjacy LCS - w zestawie z ptynem
czyszczgcym CDLO5 - 990 gr

+ Piec w standardzie przystosowany jest
pod podtaczenie dedykowanego okapu
NPK

+ 95 zapisanych wstepnych programéw
gotowania,

+ Predkosci wentylatora
+ Elektroniczne naparowanie komory

+ System kontrolujacy przeptyw powietrza
wewnatrz komory

+ Ztgcze USB do zapisywania i wgrywania
programow, wgrywania danych HACCP,
czy aktualizacji oprogramowania

Model COOK PRO 041E Model ICET101E+ILCS+NPK Wyposazony w system
autodiagnostyczny informujacy o kazdej
Wymiary zew. [mm] 760x710x615 Wymiary zew. [mm] 777x729x1152 usterce i anomalii pieca
Pojemnosé 4xGN1/1 Pojemnosé 10xGN 1/1] 10x 600x400 * Funkcja EcoSpeed - optymalizuje
i kontroluje zuzycie energii na podstawie
Moc [kW] 63 Moc [kW] 145 ilosci i rodzaju gotowanych potraw
o o + Funkcja EvoVapor - automatyczna
Zasilanie [V] 400 Zasilanie [V] 400 kontr9|a naparowanig ograniczajqca
Cena katalogowa* 17 270,- Cena katalogowa* 33 390,- zuzycie wody i energ
Cena promocyjna 12 269,- Cena promocyjna 21 879,-

PIEC KONWEKCYJNY Z NAPAROWANIEM | 4X GN1/1| 4X600X400

i -2

Model RQCO 041 Air-H
Wymiary zew. [mm] 720x680x600
Pojemno$é 4xGN 1/7 lub 600x400
Moc [kW] 49
Zasilanie [V] 400
Cena katalogowa* 6 920,-
Cena promocyjna 4 550,-

+ Piec posiada prosty w obstudze manualny panel sterujacy
+ Za pomoca pokretet mozna w tatwy sposoéb ustawi¢ temperature, czas gotowania, a za

pomoca przycisku naparowania, wstrzykngé pare do komory gotowania

Wysoka moc grzewcza oraz konwekcja zapewniajg doskonate i rownomierne wypiekanie
w piecu

+ Wzorowa wytrzymatosc to zastuga doskonatej jakosci materiatow. Zaréwno obudowa

jak i komora pieca wykonane sg ze stali nierdzewnej, odpornej na wysoka temperature
i zarazem tatwa w utrzymaniu

Automatyczny termostat utrzymuje temperature na zgdanym poziomie (maks. 270°C),
a wbudowany timer ustawia czas pracy (od 0 do 120 min)

+ W piecu mozna stosowac zaréwno pojemniki GN 1/1 jak i blachy 600x400
+ Drzwi z podwdjng hartowana szyba
+ Antyposlizgowe nézki

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

VESPUCCI WASH

+ Piece konwekcyjno-parowe wtoskiej
produkcji

+ Uniwersalne prowadnice na
pojemniki GN1/1 i blachy 600x400

+ Spawana komora wykonana
z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej AISI 304

+ Mozliwos$¢ zapisania do 99
programow, 5 krokéw gotowania na
kazdy program

+ Standardowo 20 zapisanych przepiséw

» Automatyczny system mycia

+ Wodoodporny, elektroniczny panel sterowania
+ Zakres temperatury [°C]: 30-270

+ Wentylatory z autorewersem zapewniaja

+ 3 predkosci wentylatoréw - zapewniajg doktadne
kontrolowanie cyrkulacji powietrza

+ Tryb pétstatyczny dla produktéw delikatnych w obrébce
+ System zwiekszajacy przeptyw powietrza wewnatrz komory

+ System Sator Steam - generowanie pary wodnej do 100%
nasycenia

+ System Optimal Climatic - usuwa nadmiar wilgoci,
utrzymujac wymagany poziom wilgotnosci

Wymiary zew. . s Moc Zasilanie =~ Waga Cena Cena
Model y [rlnrn};]Z " Pojemnosc (kW] [IV] I [kgl katalogowa* promocyjna
PF8906 ? 4 780x850x830 6XGN 1/1 | 6x600x400 10,5 400 90 17 830,- 12 999,-
PF8910 4 780x850x1200  10xGN 1/1 | 10x600x400 158 400 121 20 860,- 15 199,-

GALILEI

+ Piece konwekcyjno-parowe wtoskiej produkc;ji

+ Uniwersalne prowadnice na pojemniki GN1/1 i blachy
600x400 w modelach

» Spawana komora wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej AISI 304

+ Sterowanie manualne za pomoca pokretet
+ Zakres temperatury [°C]: 30-260
« Automatyczny system mycia

+ Ochrona termiczna - drzwi wykonane z podwdjnej
szyby atermicznej

+ System Sator Steam — generowanie pary wodnej do
100% nasycenia

+ System Optimal Climatic - usuwa nadmiar wilgoci,
utrzymujac wymagany poziom wilgotnosci

+ Wentylatory z autorewersem - zmiana kierunku
obiegu powietrza.

-+ 3 predkosci wentylatora dla uzytkownika, aby wybra¢
odpowiedni przeptyw powietrza.

Wymi . . L. M Zasilani Wi Cena Cena
Model yrr[\::x]zew Pojemnosc [k\(I)V(i as[lv?nle [;gg]a katalogowa* promocyjna
PF8406 4 780x850x830 6XxGN 1/1 | 6x600x400 10,5 400 90 14240, 10 369,-
PF8410 & 780x850x1200  10xGN 1/1]10x600x400 15,7 400 121 16 820, 12 240,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



KUCHNIE INDUKCYJNE | 4-POLOWE | 750X700X850 MM

» Technologia indukcyjna pozwala na znaczacg oszczednosc energii
elektrycznej oraz gwarantuje znacznie krotszy czas nagrzewania sie ptyt
grzewczych, co bezposrednio przektada sie na podniesienie efektywnosci
pracy personelu i przyspieszenie wydan dan

+ Precyzyjna kontrola mocy za pomoca solidnych i ergonomicznych
pokretet umozliwia idealne dopasowanie parametréw grzewczych do
wymagan przygotowywanej potrawy

+ System chtodzenia oparty na 8 wydajnych wentylatorach oraz
optymalnie rozmieszczonych otworach wentylacyjnych zapewnia
efektywne odprowadzanie ciepta, chronigc pola grzewcze i elektronike
przed przegrzaniem nawet podczas najintensywniejszej pracy
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» Whbudowany cyfrowy timer z dotykowymi przyciskami pozwala na
doktadne monitorowanie czasu obrébki termicznej

+ Solidna, spawana konstrukcja wykonana z najwyzszej jakosci stali
nierdzewnej gwarantuje maksymalng stabilnosc, odpornos¢ na
uszkodzenia mechaniczne oraz korozje, zapewniajgc dtugotrwate
i intensywne uzytkowanie w profesjonalnej gastronomii

+ Nierdzewny filtr siatkowy z fatwym dostepem od frontu urzadzenia
pozwala na jego szybkie demontowanie i bezproblemowe czyszczenie,
co skutecznie chroni komponenty wewnetrzne przed zanieczyszczeniami
i przedtuza zywotnos¢ kuchni

+ Dostepna wersja spawana lub skrecana

Wymi . Wymi M llogé . . Cena Cena
Model ynalsz]zew pc')};r[nn;aﬁ [k\(I)\I(]: paI:iT(%w Konstrukcja Zasilanie katalogowa* promocyjna
RQIND7.4SP  750x700x850  300x300 12 4 spawana 400V 10570 6300,
RQIND7.4SK 750x700x850  300x300 12 4 skrecana 400V 10570 6300,
PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE
Wymiary zew.  Wymiary powierzchni Regulacja Rodzaj . Grubo$¢  Moc Zasilanie Waga Cena Cenav
Model [mm] roboczej [mm] temperatury [°C] plyty Materiat ptyty ptyty [mm]  [kw] \Y| [kg] katalogowa* promocyjna
RQEG818-2 550x430x250 548350 50-300 stalnierdzewna 8 3 230 185 840, 619,-
RQEG820-2 730x440x250 728400 50-300 stalnierdzewna 10 44 230 323 1390, 1025,

KOCIOLEK ELEKTRYCZNY 8,5L

+ Kociotek do podgrzewania i utrzymywania temperatury potraw i napojow
to niezastgpione narzedzie w gastronomii, ktére umozliwia utrzymanie
ciepta potraw przez dtuzszy czas

- Pojemnosc¢ 8,5 litrow, idealna do podgrzewania wiekszych ilosci zup,
gulaszy czy innych dan

+ Solidna obudowa wykonana ze stali malowanej na czarno, zapewniajaca
trwatosc i stylowy wyglad

- Wewnetrzny pojemnik wykonany ze stali nierdzewnej, co gwarantuje
higiene oraz tatwos¢ utrzymania w czystosci

Wymiaryzew.  Poj. Moc Zasilanie ~ Cena Cena
Model [mm] ] [kw] | katalogowa* promocyjna
RQSK-10 340x340x370 85 04 230 250, 185,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE | AUTOMATYCZNE PODNOSZENIE KOSZA

+ Profesjonalna frytownica Resto Quality zostata wyposazona w inteligentny
system automatycznego podnoszenia kosza, ktory gwarantuje
powtarzalnos¢ smazenia i eliminuje ryzyko przeciagniecia produktow

+ Profesjonalny design i duza pojemnos¢ sprawiajg, ze frytownica
gastronomiczna $wietnie nadaje sie do restauracji, lokali fast food, barow
z przekgskami, food truckow, sklepow, supermarketéw oraz innych tego
rodzaju miejsc

+ Wysoka moc 3,6 kW sprawia, ze frytownica osigga duza wydajnosc
smazenia w niezwykle krétkim czasie

+ Urzadzenie oferuje zaawansowany panel sterowania z mozliwoscia
zaprogramowania do 9 réznych cykli smazenia, co pozwala na petng
automatyzacje pracy i ujednolicenie standarddw w kuchni

+ Zakres regulacji temperatury 50-200°C
+ Specjalny tryb oszczedzania energii (Energy Saving) pozwala na redukcje

:1WIIH

kosztow eksploatacji w okresach mniejszego natezenia ruchu w lokalu

Inteligentny tryb pracy Pr-2 automatycznie opuszcza kosz dopiero po
osiagnieciu przez olej zaprogramowanej temperatury, co eliminuje btedy
obstugi i zapewnia idealne rezultaty za kazdym razem

Funkcja Time Delay umozliwia elastyczne wydtuzenie czasu smazenia
0 10% lub 30% w trakcie trwania cyklu, co jest niezwykle przydatne przy
smazeniu produktow o réznej gramaturze

Tzw. ,zimna strefa” sprawia, ze okruchy i resztki jedzenia opadajac na
dno zbiornika przechowywane sa w oleju o nizszej temperaturze i nie
przypalaja sie

+ Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej zapewnia

wyjatkowa trwatosé, odpornosé na uszkodzenia mechaniczne oraz
utatwia codzienne utrzymanie higieny zgodnie ze standardami HACCP

ZOBACZ FILM

a

RESTOQUALITY

—— -
UALITY®

[@Rfsvm

AUTOMATYCZNY
SYSTEM PODNOSZENIA
AUTO KOSzZY

Model Wymiary zew. Wymiary kosza  Pojemnos¢  Zakres temperatur Moc Zasilanie Cena Cena
[mm] [mm] [ [°C] [kw] vl katalogowa*  promocyjna
RQEF12L 270x585x390 205x240x175 12 50-200 36 230 2700,- 1420,-
RQEF18L 355x585x395 277x245x150 18 50-200 6 400 3370,- 1760,-

FRYTOWNICE GASTRONOMICZNE

%f. T

=

¥ 2w
Model WyrrEiary zew. Zakres timperatury Kran spustowy Pojemr)oé,é PQjemn9§é Pojemnt.)s'é Moc Zasilanie kata?gngwa* roriir::a ina
mm] [°C] catkowita[l] min.oleju[ll max.olejull]  [kW] \Y| g p Yi
RQF4L 220x390x320 60-200 - 7,5 28 4 25 230 460, 310,-
RQF4L2 450x390x320 60-200 - 2x7,5 2x28 2x 4 2x2,5 230 850,- 560,-
RQF8L 270x425x405 60-200 - 12 5 8 3 230 590,- 385,-
RQF8LV 270x485x405 60-200 tak 12 5 8 3 230 890,- 565,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



KOCIOt. WARZELNY ELEKTRYCZNY Z GRZANIEM POSREDNIM | 400 V | 300 L

+ Profesjonalny kociot warzelny z grzaniem posrednim idealnie sprawdzi sie
w zaktadach zywienia zbiorowego takich jak restauracje, stotowki, szkoty,
szpitale, zakfady karne lub réznego rodzaju lokalach gastronomicznych

+ Kociot posiada mieszadto w zestawie

+ |dealny do gotowania zup, gulaszy, makarondw, dan mlecznych, miesa,
ryb, warzyw, grzybow

+ Kociot jest posrednio ogrzewany za pomocg pary wodnej wytwarzanej
w przestrzeni miedzy ptaszczami

+ Posiada automatyczny system napetniania wody

+ Pokrywa z zawiasami samobalansujgcymi
+ Dotykowy, intuicyjny panel sterowania
+ W przypadku niefiltrowanej wody z sieci zalecane jest zastosowanie

zmigkczacza do wody, aby zachowac walory smakowe wody oraz
zapewnic¢ urzgdzeniu ochrone przed zakamienieniem

+ W catosci wykonany z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej
+ Podwajny system bezpieczeristwa
+ tatwy w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci

MIESZADLO W ZESTAWIE

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Napetnianie System Moc Zasilanie  Waga Cena Cena
[mm] 1] woda grzania [kw] I\ [kal katalogowa*  promocyjna
RQK-305ERM  1320x1330x940 300 automatyczne  posredni 36 400 230 64980, 41 599,-

GRILL DWUSTRONNY AUTOMATYCZNY SET300

+ Dwustronne grillowanie stato sie fatwiejsze, szybsze, inteligentniejsze
i bezpieczniejsze, a wszystko to za nacisnieciem jednego przycisku

+ Inteligentny, w petni automatyczny, dwustronny grill elektryczny oferuje
szybkie, proste i bezpieczne uzytkowanie

- Profesjonalne ptyty grillowe przeznaczone do obrébki termicznej
+ Panel dotykowy dostosowany do potrzeb kazdego uzytkownika
+ tatwos¢ utrzymania urzadzenia w czystosci dzieki prostej budowe

+ Dwustronne grille elektryczne Resto Quality oferujg wysoka wydajnosé,
dzieki pojedynczym, podwojnym i potréjnym opcjom grillowania

+ Dzieki mozliwosci grillowania obu stron w tym samym czasie, produkty
bedg gotowane szybciej niz na tradycyjnych grillach

+ Gorna ptyta grillowa pokryta arkuszem teflonowym

-+ Sterowany mikroprocesorem panel dotykowy pozwala kontrolowac
przepisy podczas catej operacji grillowania, oszczedzajac czas
I optymalizujac temperature dla kazdego produktu

+ Catkowicie nierdzewna obudowa jest trwata, fatwa do czyszczenia
i higieniczna

+ Pojemnik na ttuszcz

+ Gornai dolna ptyta grillowa sterowana oddzielnie

+ Urzadzenie wyposazone w 4 kotka

ZOBACZ FILM

Model Wymiary zew. Wymiary ptyty grillowej Wydajnos¢é Moc Zasilanie  Waga Cena Cena
[mm] [mm] [szt./h] [kw] V] [kal katalogowa*  promocyjna
SET300 715x1035x1080 610x610 900 (170 gr. 9,5 cm) 17,2 400 338 79 780,- 56 699,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



AUTOMATYCZNA NALESNIKARKA 250 MM | 3L

+ Automatyczna nalesnikarka przeznaczona do produkcji nalesnikdw * Mozliwos¢ uzyskania jednakowych, idealnie wysmazonych nalesnikow
w duzych ilosciach - mozesz zapomnie¢ o czasochtonnym smazeniu - Wydajnogé urzadzenia do 130 nalesnikow/h

na zwyktej patelnil T B i
+ Znajduje idealne zastosowanie w firmach cateringowych, punktach * Mozliwosc regulacji czasu w zakresie 0-60 sekund

gastronomicznych, food truckach, firmach specjalizujacych sie + Regulowana temperatura pracy od 50 do 200°C
w produkcji krokietow, szkotach i przedszkolach, ect

- Ciasto na nalesniki wlewamy do pojemnika na gorze urzagdzenia . ‘4 il . i 3
i po odblokowaniu zaworu ciasto wylewa sie na tacke podawcza. Grubos¢ nalesnikow zalezna od gestosci ciasta 0,5-1,2 mm
Rozgrzany cylinder obracajac sie zanurza sig w ciescie, wypieka + Zdejmowana ostona pozwala na swobodny dostep celem wyczyszczenia
nalesnik, ktory laduje po wypieczeniu na tasme odbiorczg - i gotowe!
+ Duzy zbiornik z wysokiej jakosci stali nierdzewnej z pokrywa
z zatrzaskami o pojemnosci 3l

+ Bardzo proste sterowanie manualne za pomoca pokretta i przyciskow

+ Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Szkolenie z obstugi nalesnikarki automatycznej w cenie

AKADEMIA
RESTOQUALITY

ZOBACZ FILM

Model Wymiary zew. Srednica Zakres Pojemnosé Moc Zasilanie Cena Cena
[mm] nalesnika [nm] temperatur [°C]  pojemnika [I] [kw] V] katalogowa*  promocyjna
RQMCC250 520x350x510 250 50-200 3 2,4 230 22 570,- 13779,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni 9



MIKSER DWURAMIENNY |5 PREDKOéCI l20L

* W petni profesjonalny mikser dwuramienny wtoskiej produkcji 5 predkosci zagniatania ciasta, regulowane w zakresie 35-65 ruchéw/min
o kompaktowych wymiarach + Mikser posiada statg dzieze

- Pozwala na przygotowywanie m.in. ciasta na chleb, pizze i focaccie, + Urzadzenie posiada ostone zabezpieczajaca mise na ciasto,

w tym pizze neapolitariska, kruchego ciasta i pieczywa, babki drozdzowe, PP ! L .
A umozliwiajgca dodawanie dodatkowych sktadnikéw do ciasta
odswiezanie zakwasu, oraz domowych receptur podczas obrobki

+ Urzadzenie wskazane jest szczegdlnie w przygotowywaniu delikatnego, . - - o )
miekkiego ciasta o wysokim stopniu napowietrzenia zDa%%kciéisailoos’?(sjtoavl\%?ersjzzg\lﬁnmejenty ugniatajace ciasto wykonane sa

+ Specjalna konstrukcja ramion odtwarza tradycyjne ruchy recznego . - ) o,
wyrabiania ciasta (ugniatanie, podnoszenie, rozcigganie i skfadanie ciasta) Dedykowana aplikacja mobilna z modutem Bluetooth ,MixDrive

+ Mikser jest takze dostepny w wersji INOX, urzadzenie jest w catosci
wykonane ze stali nierdzewnej lub w kolorze czerwonym — za doptata

» Wyjmowane ramiona sprawiajg, ze czyszczenie elementéw miksera ) \é\ésr%/stﬁféggwponenty majace kontakt z zywnoscig spetniajg wszystkie
jest wyjgtkowo proste, tatwe i szybkie y

+ Wyjatkowy opatentowany system pracy dwdch ramion miksera pozwala
takze na doktadne mieszanie suréwek i réznego rodzaju farszu

Model RQMB-PRO-XL
Wymiary zewnetrzne [mm] 380x540x530
Wymiary dziezy [mm] 2360x200
Pojemnos¢ dziezy [l] 20
Pojemnos$¢ wsadu maki [kg] 1-3
Predko$¢ ramion [obr./min] 35-65
Moc [kW] 0,5
Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 33
Cena katalogowa* 14 500,-
Cena promocyjna 9999,-

WAL KOWARKI PIEKARNICZE NASTAWNE

- Nadaje sie do watkowania ciasta na pierogi, francuskiego, + Dostepne szerokosci tasmy 400 lub 500 mm

kruchego i innych ) . -
o . S ) + Pojemnik na make w tatwo dostepnym miejscu
. #;iac(ijezan;?kgﬁémgczy ciasta, czyli nie niszczy jego struktury w . Wytacznik bezpieczeristwa

- Prosta obstuga kierunku przesuwu tasmy za pomoca przyciskéw ~ * POkrywa bezpieczenstwa

oraz dzwigni - Watek do ciasta z wysokiej jakosci tworzywa przeznaczonego do
- Wygodna precyzyjna regulacja grubosci watkowanego ciasta za kontaktu z zywnoscia

pomocg dzwigni sterujacej w zakresie od 1 do 35 mm + Urzadzenie bardzo prosto wyczysci¢ przez mozliwos¢ fatwego
- Solidna i wytrzymata konstrukcja demontazu elementéw watkownicy

> 1

Model Wymiary zewnetrzne  Diugo$é tasmy  Szeroko$¢ tasm Zakres regulacji Moc  Zasilanie Cena Cena
po roztozeniu [mm] [mm] roboczych [mm] [mm] [kw] V] katalogowa*  promocyjna
RQSJ-400 1900x800x670 1620 400 1-35 04 230 16 300,- 9739,-
RQSJ-550 2430x880x670 2020 500 1-35 04 230 17 280,- 10 369,-

10 *Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



MIKSER PLANETARNY PREMIUM | 20L

+ Wielofunkeyjny mikser planetarny, ktory idealnie nadaje sie do
przygotowywania lekkich ciast, mas jajecznych, cukierniczych, bez,
miksowania sktadnikow czy do ubijania piany z biatek

+ Mikser planetarny o uniwersalnym zastosowaniu dla
profesjonalistow eliminuje potrzebe meczacego i czasochtonnego
mieszania oraz wyrabiania duzych partii ciasta

+ Znajduje zastosowanie w kazdej profesjonalnej kuchni

+ Wmikserze RQBV zastosowano elastyczny, mocny silnik z regulacja
predkosci

- Wyposazony w dZwignie utatwiajgca podnoszenie i opuszczanie
dziezy

+ Prosty iintuicyjny panel sterowania

+ Dzieze mozna w prosty sposob zdemontowac
+ Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonane sg z

wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Wytacznik bezpieczenstwa w przypadku podniesienia ostony

+ Przeznaczone do intensywnego uzytkowania

+ Mocna i wytrzymata misa

+ tatwy w utrzymaniu w czystosci

+ Akcesoria wykonane sg ze stali nierdzewnej

+ W zestawie znajdujg sie: dzieza, hak, ptaskie mieszadto, trzepaczka do

ubijania piany

Model Wymiary zew. Poi 6l Max. wsad Moc Zasilanie Waga Cena Cena
ode [mml ojemnos$é ciasta [kg] [kw] vl kgl katalogowa* promocyjna
RQBV20 520x570x1100 20 5 1.5 230 125 7 300,- 3975,-

NADZIEWARKI DO KIELBAS | 3,51 7L

s K W

' '
Wymiary zew. Pojemno$é  Waga Cena Cena
Model y [:nrmy]z " g 0] [kgl katalogowa* promocyjna
RQSF3 315x275x510 3 12 630,- 445,-
RQSF5 315x275x610 5 14 660,- 465,-
RQSF7 315x275x750 7 16 780,- 555,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



AUTOMATYCZNA PRASA DO BURGEROW C/E653 | 2100 SZT./H

+ Prasa do burgerow o kompaktowej budowie, znajdzie zastosowanie

w burgerowniach, sklepach miesnych, cateringu, punktach
gastronomicznych typu fast food, czy w przetworstwie zywnosci

+ Prasa formuje burgery w powtarzalny sposéb za pomoca cylindra

wykonanego z Delrinu®. Umieszczamy mielone mieso w dziezy, a prasa
miesza je i dozuje réwne porcje do cylindra, po czym gotowy, uformowany
burger trafia na tasme odbiorczg

Szeroki wybér cylindréw umozliwia produkowanie burgeréw o réznych
rozmiarach i wadze: kwadratowe, owalne, czy inne ksztatty na zadanie

+ Mozna stosowac rézne sktadniki jak wotowina, kurczak, ryby, mieszanki

miesa z chlebem, jajkami, serem, soja, przyprawami

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej i anodowanego aluminium

+ tatwa regulacja grubosci porcji - maksymalna grubo$¢ burgera to 23 mm
+ Szybka i cicha praca maszyny

+ Urzadzenie wyposazone w magnetyczny mikrowytacznik bezpieczenstwa

i ostone bezpieczenstwa

+ Tasma odbiorcza o dtugosci 40 cm w standardzie
+ topatki, cylinder formujacy i lej podajnika mozna zdemontowac w celu

czyszczenia i konserwagji

+ Wyjmowana dzieza ze stali nierdzewnej
+ Pokrywa i obudowa z przezroczystego metakrylanu pozwala na

kontrolowanie catego procesu produkgji burgerdw
Mozliwo$¢ podtaczenia urzadzen zewnetrznych

+ Prasa daje mozliwosc¢ produkgji klopsikow na duza skale. W tym celu

nalezy zamowic: cylinder z Delrinu® CYL-P, maszyne do formowania
klopsikow C/E MBF, przenosnik tasmowy NAS o dfugosci 80 cm

W standardzie: wat standardowy lub powiekszony dobierany
w zaleznosci od wielkosci produkowanych burgeréw

+ Mozliwos¢ zamdwienia urzadzenia z funkcjg chtodzenia - za doptata
+ Wersja z zasilaniem 230V - za doptatg
+ Cylindry sg do osobnego zakupu, nie sa zatgczone do urzadzenia

ZOBACZ FILM

Model Wymiary zew.  Pojemno$¢ Wydajnosé Maksymalna Maksymalna grubos¢ Moc  Zasilanie Cena Cena
[mm] n [szt./h] ér. burgera [mm] burgera [mm] [kw] \Y| katalogowa* promocyjna
C/E653  625%x555%x650 22 2100 120 23 0,75 400 35820,- 25 599,-

CYLINDER Z DELRINU CYL-HAMB

" Srednice do wyboru:
v
& N N NS

g

Pasuje do pras do burgeréw C/E652 i C/E653.

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



KOTLECIARKA ELEKTRYCZNA | PRASA DO MIES | 720 KOTLETOW/H

+ Kotleciarka elektryczna znajduje idealne zastosowanie w zaktadach + Urzadzenie wykonane z solidnych, wysokiej jakosci materiatow
gastronomicznych, sklepach miesnych i garmazeryjnych, restauracjach i podzespotow z mysla o dtugiej i niezawodnej pracy

Hfirmach cateringowych bk + Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Znacznie przys$piesza prace w gastronomii, poprzez btyskawiczne T . B
i : + Talerz dociskowy oraz deska wykonane z polietylenu przeznaczonego
rozbijanie migsa na kotlety czy steki do kontaktu z zywnoscig (nie nalezy my¢ w zmywarce)
+ Wystarczy potozy¢ kawatek ukrojonego miesa na deske, wsunac jg pod . ’ ’ B
tarcze dociskowa, a kotleciarka w mgnieniu oka rozbije je rownomiernie Sgarfé'%gggﬁ;zgﬂg'cez'ndigmg?\}ﬁgglﬂfr;}?%qaprﬁgir;%g;ggo\?/%gflzs?ggd

* Urzgdzenie umozliwia przygotowanie 720 kotletéw w ciagu godziny + Przycisk bezpieczenstwa oraz gorna i przednia ostona gwarantuja

+ Bardzo prosta regulacja sity nacisku i grubosci kotleta od 0,5 cm do 3 cm bezpieczng prace
+ Mozliwos¢ regulacji czasu docisku talerza + Zabezpieczenie magnetyczne wytgczajgce urzadzenie po podniesieniu
+ Doskonale nadaje sie do rozbijania drobiu, wieprzowiny lub wotowiny ostony

na steki, kotlety czy bitki + PJK - Podstawa jezdna do kotleciarki

ZOBACZ FILM

Model Wymiary zew. Wydajnosé Srednica talerza Moc Zasilanie Waga Cena Cena
[mm] [kotletéw/h] [mm] [kw] V] [kgl katalogowa* promocyjna
RQAK200 450x700x560 720 300 1,5 400 100 22 500,- 13 375,-

PROFESJONALNE WILKI DO MIESA | OD 100 DO 250 KG/H

Model Wymiary zew. Wydajnosé Predkosé Moc  Zasilanie  Waga Cena ) Cena
[mm] [kg/h] obrotowa [rpm] [kw] \Y| [kgl katalogowa*  promocyjna
RQMGA8  195x435x390 100 170/200 035 230 21 1630,- 879,-
RQMGA12  195x435x405 150 170/200 0,65 230 22 1780,- 959,-
RQMGA22  195x435x405 250 193/225 0,75 230 22 2040, 1089,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni 13



MASZYNKA DO MAKARONU RZEMIESLNICZEGO | 13 KG/H | NOZ ODCINAJACY

+ Profesjonalna maszynka do makaronu wtoskiej produkcji, ktéra pozwala na
przygotowanie réznego rodzaju makaronu, jak spaghetti, fusilli, gnocchi

+ Matryce formujace i slimak wykonane sg ze stopu mosigdzu i brazu do osobnego
zakupu

+ Szeroki asortyment matryc do formowania makaronu - do osobnego zakupu

+ W urzadzeniu uzyty zostat ,dozywotni” smar do fozysk kulowych i wateczkowych
+ Mocny i wydajny silnik

+ Dzieza i ugniatacz z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304

+ Mikrowytacznik bezpieczenstwa znajdujacy sie na pokrywie misy

+ Proste manualne sterowanie za pomoca przyciskow

» Wyposazona sg w elektryczny néz odcinajacy

» Wyposazona w dodatkowy system chiodzenia powietrzem, chronigcy
i zapobiegajgcy nagrzewaniu sie ciasta

Model Wymiary zew. Wydajnos¢ Pojemno$éé  Moc Cena Cena
[mm] [kg/hl dziezy[kg] [kw] katalogowa*  promocyjna
MPF4N  350x760x450 13 4 037 16 550,- 12 225,-

+ |ldealnie zmiksuje sktadniki na koktajle, smoothie, zupy krem a nawet skruszy
- lod
~= + Mocne ostrza ze stali nierdzewnej zapewniajg doktadne rozdrabnianie
sktadnikow

+ Kielich wykonany z bardzo trwatego poliweglanu odpornego na sttuczenia,
wolnego od BPA

+ Kielich posiada praktyczng miarke do okreslania ilosci sktadnikow

+ Wygodne sterowanie i regulacja takich parametréw jak czas, predkosc¢ za
pomoca przyciskéw elektronicznych (RQ-7350) lub za pomoca pokretta i
przetgcznikow (RQ-7235)

+ Sterowanie predkoscig obrotéw w 4-stopniowej skali + tryb pulsacyjny

+ Pokrywa umozliwia dodawanie sktadnikdw w trakcie obrobki

+ Obudowa wykonana z trwatego tworzywa ABS

]

+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem

\
Wymiary zew. Pojemno$é  Moc Cena Cena
/ Model [mm] 1} (kW] katalogowa* promocyjna
u RQ-7235 230x245x520 2 15 890,- 599,-
RQ-7350 230x245x520 2 272 980,- 669,-

RQ-7235 RQ-7350

OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW | WSAD 8, 15, 30 KG

Wydajnoéé Pojemnos$é  Moc Cena Cena Wydajnoéé Wsad Moc Cena Cena

Model lkg/h] kgl [kw] katalogowa*  promocyjna Model [kg/h] kgg [kw] katalogowa*  promocyjna
RQX08C 160 8 0,55 3910,- 2 350,- RQX10D 96-300 8 0,55 4630, 2570,-
RQX15C 300 15 0,75 4630, 2759, RQX15D 180-400 15 075 4960,- 2750,-

“ *Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ
Stoty przyscienne z potka - skrecane

Mod Diugosé Gtebokosé Wysokosé Cena Cena
odel [mm] [mm] [mm] katalogowa* promocyjna

RQMSP6060P 600 600 850 660,- 439,-

RQMSP6080P 800 600 850 760,- 459,-

RQMSP6100P 7000 600 850 880,- 539,-

RQMSP6120P 1200 600 850 950,- 579,-

RQMSP6140P 1400 600 850 1170,- 759,-

RQMSP7120P 1200 700 850 1140,- 749,-

RQMSP7140P 1400 700 850 1210,- 789,-

RQMSP7160P 1600 700 850 1350, 829,-

RQMSP7180P 1800 700 850 1420,- 879,-

Stoty z basenem h=300 mm - skrecane

&6 &6 Wysokogé Cena Cena
Model D{::?:,Tc Gle[:::rlr(]?sc ﬁ(\)mc])sc katalogowa* promocyjna

RQMSB6060 600 600 850 1280,- 799,-

RQMSB6080 800 600 850 1360, 809,-

RQMSB6080

Stoty ze zlewem i potka

Wymi | Dhugosé Gtebokogé Wysokogé Cena Cena

Model ym;sﬁ’n? ewu Typ [lr.:?:;c le[n:)mo]asc )Ef:m(]’sc katalogowa* promocyjna
RQMSP1Z6060P 400x340x200 skrecany 600 600 850 1160, 749,-
RQMSP1Z6100LP 400x400x250 spawany 7000 600 850 1310, 839,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



ZMYWARKA DO SZKLA | TALERZY | SYSTEM PODWOJNYCH KOSZY | 500X500 |

KRUPPS ADVANCE LI

NE C537TE |

Model C537TE
Wymiary zew. [mm] 585x600x815
Wymiary kosza [mm] 500x500
Dtugosé cyklu mycia [s] 90/120/150/180
Wydajnosé prz zasilaniu 40
woda +55°C [kosze/h]
Wysoko$é wsadu [mm] 365
Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN 1/1 (opcja)
Moc grzatek zbiornika [kW] 2,6
Pojemnos¢ zbiornika [I] 22
Moc grzatek bojlera [kW]] 2,5
Pojemno$é bojlera [I] 7.3
Moc pompy myjacej [kW] 0,52
Moc catkowita [kW] 3,12
Zasilanie [V] 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 2,4
Cena katalogowa* 10430,-
Cena promocyjna 7 450,-

&, KRUPPS

— — = —r———

ZMYWARKA DO TAC | GARNKOW | KRUPPS ELITECH LINE EL991E

+ Panel dotykowy Uniko: Dostep do 20 zapisanych programéw mycia, w tym

4 szybkiego dostepu

+ Mozliwo$¢ personalizacji parametrow mycia, takich jak czas (max. 16 min),
temperatura mycia i ptukania, a takze dozowanie detergentow w kazdym
programie

+ System ACQUATECH - utrzymuje statg temperature wyparzania,
optymalne cisnienie oraz zapewnia zuzycie wody

+ Bojler atmosferyczny — zapobiega mieszaniu sie wody gorgcej ze
Swiezg, zimng wodg, gwarantujgc statg temperature wyparzania

+ System Thermostop

+ Funkcja Ecologycare - cykl samooczyszczania na koniec dnia pracy:
czysci komore mycia z piany i zanieczyszczen oraz opréznia bojler z
gorgcej wody

* Funkcja Ecoclean — odpowiada za czesciowg wymiane wody po
kazdym cyklu mycia, co jest idealnym rozwigzaniem pod wzgledem
skutecznosci, oszczednosci i poszanowania srodowiska

Model EL991E
Wymiary zew. [mm] 1440X860X2020/2300
Wymiary kosza [mm] 1236x727
Dhugosé cyklu mycia [s] 120/150/240/540
Wydajnos¢ przy zasilaniu 30
wodg +55°C [kosze/h]
Wysoko$¢ wsadu [mm] 850

Mozliwos$¢ mycia pojemnikéw

GN1/1,GN 2/1
600x400, 600x800

Moc grzatek zbiornika [kW] 81
Pojemno$é zbiornika [I] 100
Moc grzatek bojlera [kW] 8,1
Pojemno$é bojlera [I] 20
Moc pompy myjacej [kW] 2x 2,0
Moc catkowita [kW] 11,2
Zasilanie [V] 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 4
Cena katalogowa* 55980,
Cena promocyjna 39800,

16

System filtrowania 3FS — potréjny filtr, ktory zatrzymuje wszelkie
zanieczyszczenia w praktycznym zbiorniku, a takze chroni dodatkowo
odptyw przed losowym przedostaniem sie pozostatosci do pompy
spustowej lub rur kanalizacyjnych

Wi-FiiKloud — mozliwos¢ zdalnego sterowania zmywarka (opcja)

+ Odptyw grawitacyjny
+ Opcjonalna pompa spustowa pozwala na automatyczng obstuge

odptywu i czesciowa wymiane czystej wody przy kazdym cyklu
zmywania

+ Zawor zwrotny zapobiegajacy przeptywowi wstecznemu

WSAD 850 mm

1

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni

[



ZMYWARKA KAPTUROWA 500X500 | RQX1000 DD

+ Intuicyjny panel ze sterowaniem elektromechanicznym umozliwia
wybor dwoch standardowych cykli (90 i 180 sekund) oraz skorzystanie
z funkcji cyklu ciggtego o maksymalnym czasie 600 sekund, idealnego
do usuwania uporczywych, zaschnietych zabrudzen.

+ Urzadzenie w wersji DD posiada wyposazenie standardowe, obejmujace

dozownik ptynu myjgcego oraz dozownik ptynu nabtyszczajacego, co
automatyzuje proces dozowania chemii i utatwia odprowadzanie wody

+ Proces mycia w temperaturze 60°C i wyparzania w 85°C sg gwarancjg
higienicznej czystosci oraz spetnienia norm Sanepidu

+ Whbudowany elektrozawdr skutecznie zapobiega cofaniu sie brudnej
wody do sieci wodociggowej

+ Kaptur o pojedynczych Sciankach oraz trwate, gorne i dolne ramiona
myjace ze stali nierdzewnej, wspierane przez wykonane z tworzywa
sztucznego ramiona ptuczace

-+ System filtracji oparty na filtrze z materiatu kompozytowego

efektywnie zatrzymuije resztki jedzenia, chronigc pompe myjaca przed
uszkodzeniem i zatykaniem

- Komora myjgca oferuje duzg wysokos¢ wsadu wynoszgcg 440 mm
- Niskie zuzycie wody na poziomie 2,6 I/cykl

W zestawie:
+ Tx kosz 500x500
+ Ix kosz uniwersalny 500x500
+ Ix pojemnik na sztuc¢ce
+ Dozownik ptynu nabtyszczajacego
- Dozownik ptynu myjgcego
+ Waz zasilajgcy 3/4 cala
+ Waz odptywowy

Model RQX1000 DD
Wymiary zew. [mm] 630x750x1482
Dhugosé cyklu [s] 90/180/600
Wydajnos¢ koszy [szt./h] 40
Wysoko$¢ wsadu [mm] 440
Wymiary kosza [mm] 500x500
Moc grzatki zbiornika [kW] 45
Moc grzatki bojlera [kW] 6
Moc pompy myjacej [kW] 0,75
Moc catkowita [kW] 11,25
Pojemnos¢ bojlera [I] 7
Pojemno$é zbiornika [I] 33
Zuiyciecv)\ll'(()ﬁl]y[ IE)odczas 26
Pompa spustowa NIE
Zasilanie [V] 400
Waga [kg] 93
Cena katalogowa* 13 040,-
Cena promocyjna 9399,

PLYNY DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH

- ptyny myjace

M10
PEYN

MYJACY

Model  Pojemnos¢|l] kata?:;‘:wa* pror?g::?/jna
M5 5 103,- 65,-
M10 10 180,- 115,-
M20 20 341,- 215,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni

- ptyny nabtyszczajgce

N10
PLYN

NABLYSZCZAJACY

Model  Pojemnos¢ Il kata?sg:wa* proz%r::ayjna
N5 5 103,- 49,-
N10 10 180,- 115,-
N20 20 341,- 215,-

17



BAROWE SZAFY CHLODNICZE | DRZWI PRZESUWNE | PRZEDSPRZEDAZ

PRZESPRZEDAZ
DOSTAWA Il POLOWA
PAZDZIERNIKA

+ Barowa szafa chtodnicza idealnie nadaje sie do schtadzania napojow,

Model RQ-210SC RQ-320SC alkoholi, wody, sokow
+ Wysokosc¢ 840 mm sprawia, ze zmiesci sie bez problemu pod blat
Wymiary zew. [mm] 900x540x840 1350x540x840 zabudowy barowej
Rodzaj drzwi suwane suwane -+ Poziome oswietlenie wewnetrzne LED
+ Regulowane na wysokos¢ chromowane potki
Pojemnosé [I] 183 282 9 ) y ,p )
+ Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem
Czynnik chtodzacy R600a R600a + Wnetrze wykonane ze stali nierdzewnej
Zakres + Ekologiczny czynnik chtodniczy R600a o wysokiej wydajnosci i niskim
temperatur [C] 0do10 0do10 ZuzZyciu energii
Zasilanie [V] 230 230 + Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor czarny
+ Drzwi wykonane z podwojnego hartowanego szkta zapewniajg duza
Cena katalogowa* 2990, 3790, wytrzymatosé oraz bardzo dobre wiasciwosci izolujace
Cena promocyjna 1929,- 2420,- + Automatyczne odszranianie

DYSTRYBUTOR DO LODOW GELATO POZETTI 8

- T A
‘ * -/ ”// w
'7 4 S "
OKLEJENIE - N e’
GELATO POZETTI 8 n ’)f
ZA 260 Zt NETTO » / o 2y
Skontaktuj sie z nami! \ N ’
> i -
+ Konserwator do lodéw typu pozetti przeznaczony do przechowywania (IV klasa klimatyczna)

loddw tradycyjnych w tubach + Wysuwany blat roboczy z otworami pod pojemniki tubowe oraz
+ Pomiesci 8 tub o wymiarach 8200x250 mm z miejscem na pokrywkami ze stali nierdzewnej
przechowywanie zapasowych 6 tub + Reczne rozmrazanie
+ W zestawie przednia akrylowa szyba plexi . Dobra izolacja termiczna
+ Chtodzenie statyczne z wewnetrznym nawiewem powietrza, W . : .
zapewniajgcym rownomierne rozprowadzenie temperatury wewnatrz Witryna wyposazona jest w kétka
konserwatora + Bardzo prosta w obstudze i utrzymaniu w czystosci
+ Regulacja temperatury za pomoca zewnetrznego cyfrowego termostaty, + Tuby nie znajduja sie w standardowym wyposazeniu

w zakresie od -9 do -22°C . .
+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo
+ Agregat chfodniczy wewnetrzny zasilany ekologicznym
i energooszczednym czynnikiem R600a

+ Urzadzenie moze pracowac¢ w maksymalnej temperatura otoczenia +30°C

Model Kolor Wymiary zew. Pojemnos¢ tub Zakres Moc Zasilanie  Waga Cena Cena
[mm] [szt.] temperatur [°C] [kw] vl [kgl katalogowa*  promocyjna
GELATO POZETTI 8 O 1283x670x895 8+6 -9/-22 0,19 230 57 12 420,- 7 690,-

18 *Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



WITRYNY CUKIERNICZE CHtODNICZE DOLCE FRESCA

+ Nowoczesna witryna cukiernicza z linii Dolce Fresca zostata
zaprojektowana z mysla o perfekcyjnej ekspozycji i bezpiecznym
przechowywaniu wyrobow cukierniczych, takich jak torty, ciasta i desery

+ Wyjatkowo elegancki i uniwersalny design, podkreslony carnym
sitodrukiem na szybach

+ Zastosowanie podwadjnych szyb zespolonych gwarantuje doskonata
izolacje termiczng i obniza koszty eksploatacji

+ Trzy przestronne potki wykonane ze szkta hartowanego osadzone na
tukowatych wspornikach, z regulacjg wysokosci co 43 mm

+ Zintegrowane oswietlenie LED, umieszczone zaréwno u gory, przy
frontowych stupkach, jak i pod kazda potka

+ Zaawansowany system wymuszonego obiegu powietrza zapewnia
stabilng temperature w zakresie od +5°C do +15°C i jej rdwnomierny
rozktad w catej komorze

+ Kurtyna powietrzna przy drzwiczkach skutecznie redukuje straty zimna
podczas otwierania witryny

» Uchylna szyba frontowa oraz otwierane tylne drzwiczki gwarantujg szybki
i wygodny dostep podczas czyszczenia urzadzenia

+ Mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwiczek - po zadeklarowaniu

zmiany przy sktadaniu zamowienia

Nawiewy na dnie komory uniemozliwiajg ich zastoniecie, gwarantujgc
optymalng cyrkulacje powietrza i chronigc agregat przed przecigzeniem

+ Bezpieczny wigcznik zasilania zostat umieszczony w specjalnej wnece, co

eliminuje ryzyko przypadkowego wytaczenia urzadzenia

+ Dno komory ekspozycyjnej wytozone zostato trwatg blachg malowang

proszkowo na kolor czarny

Automatyczne odparowywanie skroplin sprawia, ze obstuga urzadzenia
jest praktycznie bezobstugowa

+ Elektroniczny termostat Carel z cyfrowym wys$wietlaczem
+ Regulowane nozki w zakresie 525 mm
+ 3 klasa klimatyczna

+ Urzadzenie polskiej produkcji
* Mozliwo$¢é zaméwienia witryny w biatym kolorze

Model Wymiary zew. _Pojemnos’(: Zakres Czynr_lik Moc Zasilanie Cena Cena_
[mm] uzytkowa [dm?]  temperatur [°’C]  chtodniczy [kw] I\ katalogowa* promocyjna
Dolce Fresca 900 945x670x1290 265 +5do+15 R290 0,72 230 16 310,- 11 560,-
Dolce Fresca 900 Bianco  945x670x1290 265 +5do+15 R290 0,72 230 16 310,- 11 560,-
Dolce Fresca 1300 1345x670x1290 400 +5do+15 R290 144 230 21960, 15 560,-
Dolce Fresca 1300 Bianco 1345x670x1290 400 +5do+15 R290 1,44 230 21960,- 15 560,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni




SZAFY CHLODNICZE PRZESZKLONE RQ380 | RQ380-BLACK | 377 L

L)
(§a=e
1 (Eee e

Model Wymiary zew. Zakres Czynnik llos¢ potek  Zasilanie Cena Cena
[mm] temperatur [°C]  chtodniczy [szt.] vl katalogowa* promocyjna
RQ380 595x607x1870 od 0 do+10 R290 5 230 2930, 1819,-
RQ380-Black 595x607x1870  od 0 do+10 R290 5 230 2930, 1 850,-

SZAFY CHLODNICZE PRZESZKLONE RQ770-BLACJ | RQ416-BLACK

o on [

¢ e

Zakres Cena Cena

Model Wymiary zew. Zakres Cena Cena Model Wymiary zew.
[mm] temperatur [°C] katalogowa* promocyjna [mm] temperatur [°C]  katalogowa* promocyjna
RQ770-BLACK 1100x635x2000 od 0 do+10 5650,- 3460,- RQ416-BLACK 620x610x1980 od 2 do+10 3320,- 2160,-

20 *Najnizsza cena z ostatnich 30 dni



SZAFA MROZNICZA 1400L GN 2/1| RQSALM 1400

+ Urzadzenie jest energooszczedne. Posiada nizsze zuzycie energii
w poréwnaniu do innych szaf

+ Regulacja parametrow za pomoca kontrolera z ekranem dotykowym
+ Modut alarmowy
+ System alarmowy HACCP

+ Wymuszony obieg powietrza z parownikiem z powtoka
antykorozyjna zapewnia rownomierny rozktad temperatury wewnatrz
urzadzenia

+ Bardzo dobra izolacja termiczna o grubos$ci 80 mm i wysokiej
gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC

+ Oswietlenie LED

+ Drzwi z zintegrowanym uchwytem na catej dtugosci drzwi o
eleganckim wykorczeniu

+ Automatyczne zamykanie drzwi przy otwarciu ponizej kata 90°
+ Maksymalny kat otwierania drzwi 120°

+ Wyposazona w wytgcznik stykowy, ktory wytgcza wentylator po
otwarciu drzwi, co zapobiega utracie zimna

+ Automatyczne odparowanie skroplin

+ Wyttaczane prowadnice o zaokrgglonych krawedziach
+ Maksymalne obcigzenie potek 40 kg

+ Komora szafy z zaokraglonymi krawedziami

+ IV IubV klasa klimatyczna

Model T Wymiary zew.  Pojemnos¢  Czynnik Zakres Klasa Moc  Roczne zuzycie Zasilanie Cena Cena
ode w [mm] 1] chtodniczy temperatury [°C] klimatyczna  [kW] energii [kWh] V] katalogowa* promocyjna
RQSALM 1400  Mroznicza ~ 1358x875x2119 1400 R290 -18do-22 4 0,75 4482 230 19570 14179,-

KOSTKARKI DO LODU RQ24, RQ28 | CHLODZONE POWIETRZEM

+ Kostkarki do lodu idealne do hoteli, restauracji, barow, dyskotek

-+ Kostki lodu wytwarzane sg metodg natryskowg - idealne do schtadzania
koktajli, whisky, napojow

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Wbudowany zasobnik lodu z czujnikiem, ktory wytacza produkcje lodu po
wypetnieniu zasobnika i zapobiega przepetnieniu

+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290, ktory zapewnia nizsze zuzycie
energii i jest przyjazny dla srodowiska

+ Wydajny uktad chtodzenia powietrzem sprawia, ze kostkarka produkuje
|6d juz w kilka minut od momentu uruchomienia

+ Regulowane ndzki ze stali nierdzewnej z mozliwoscig regulacji w zakresie
75110 mm

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Wydajnosé Czynnik Moc  Zasilanie  Waga Cena Cena
[mm] zbiornika [kg] dobowa [kg/24h] chtodniczy  [kW] V] [kgl katalogowa*  promocyjna

RQ24 330x470x580 6 20 R290 0,22 230 21 2770, 1729,-

RQ28 398x510x608 7 25 R290 0,24 230 27 3230, 1999,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni
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technologia PID
automatyczne spienianie mleka w wersji SMARTSTEAM

podwdéjny manometr

oswietlenie grupy

regulacja dzwigniami lub pokrettami 1/2

dysze do spieniania mleka COOL TOUCH

bojler oraz rurki systemu odprowadzania wody
wykonane z miedzi

wysoka grupa Tall Cup

dostepne modele z wykonczeniem Premium
w dwoch kolorach: orzech i dgb

program automatycznego czyszczenia

dostepne modele kompaktowe 1GR i 2GR

funkcja wstepnego zaparzania

ekspresy wyprodukowane w Hiszpanii

wysoka jako$¢ wykonania

montaz i szkolenie GRATIS w modelach z PID (TOP i PREMIUM)




EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY | EX3

EXEGRGRIB

EX32GRB EX3 Mini 2GR EX3 Mini 1GR
EX32GRW BPID BPID

WYMIARY [mm] 770x575x465 550X575x465 550X575x465
WAGA [KG] 62 50 50
ILOSC GRUP 2 2 1
ZASILANIE 230V 230V 230V
MOC [kW] 335 28 28
POJEMNOSC BOJLERA] 15 6 6
CISNIENIE [bar] 08do12 08do12 08do12
WYSWIETLACZ PID NIE TAK TAK
PODLACZENIE DO WODY gwint 3/8" gwint 3/8” gwint 3/8”
RODZAJ GRUPY Tall cup Tall cup Tall cup
DYSZA COOL TOUCH + WYLEWKA GORACEJ WODY 241 2+1 1+1
CENA KATALOGOWA* 17 550,- 20700, 16 760,-
CENA PROMOCYJNA 12170, 12379, 10099,-

EKSPRES KOLBOWY DO KAWY | EX2

EX2 Mini IGRW

WYMIARY [mm] 515x575x460 %

WAGA [KG] 45

ILOSC GRUP 1

ZASILANIE 230V

MOC kW] 28

POJEMNOSC BOJLERA [ 6

CISNIENIE [bar] 08do12

WYSWIETLACZ PID NIE

PODLACZENIE DO WODY gwint 3/8"

RODZAJ GRUPY Tall cup

DYSZA COOL TOUCH + WYLEWKA GORACEJ WODY 1+1

CENA KATALOGOWA* 10920,

CENA PROMOCYJNA 7779,

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni

EX32GRW

EX3 MINI 2GR B PID
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MLYNKI DO KAWY
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Model Wymiary zew.  Pojemnos¢ zbiorika ~ Predkos¢ Moc  Zasilanie Waga Cena Cena
ode [mm] na kawe ziarnista [kg] [obr./min.] [kw] Y| [kal katalogowa*  promocyjna
Tranquilo 170x340x410 05 1300-1600 0,27 230 6 1480, 999,-
Tron 170x340x410 1 1300-1600 0,28 230 9 1990,- 1339,-
+ Profesjonalny automatyczny mtynek do kawy wioskiej produkcii
’ + Mozliwos¢ automatycznego lub manualnego zaprogramowania dozy

pojedynczej, podwajnej oraz za pomocg panelu elektronicznego

- Ptaskie zarna o srednicy 63 mm

+ Sugerowana wydajnosc¢ dzienna to 3,5 kg kawy, co czyni mtynek idealnym
dla kawiarni i palarni o matym i srednim ruchu

i + tatwa konfiguracja ustawien dzieki intuicyjnemu interfejsowi

+ Interfejs dostepny w siedmiu jezykach

+ Widetki z antyposlizgowym gumowym zakoriczeniem

+ Precyzyjna mikrometryczna regulacja grubosci mielenia, ktérg mozna
dostosowac¢ do réznych metod parzenia kawy

+ Licznik zmielonych doz

+ Cichapraca

+ Idealnie nadaje sie do mielenia kawy do espresso, kawy mokka, do parzenia
kawy za pomoca dripu V60 i innych metod wykorzystujacych filtry

+ Obudowa wykonana z aluminium

Model Wymiary zew. Pojemno$é zbiornika Predko$é Moc  Zasilanie ~Waga Cena Cena.
ode [mm] na kawe ziarnistg [kg] [obr./min.] [kw] \Y| [kal katalogowa* promocyjna
RQMBS80E 175x290x560 1 1400-1600 048 230 11,5 3630, 2539,-

24 *Najnizsza cena z ostatnich 30 dni




EKSPRES AUTOMATYCZNY DO KAWY | RQK33 PRO

+ Dzieki dwoém pojemnikom na sktadniki instant, mozesz cieszyc sie nie tylko
wysmienitg kawg, ale takze pyszng goraca czekoladg, wszystko za jednym
nacisnieciem przycisku

- Ekspres posiada wstepnie zaprogramowane napoje: espresso, americano,
cappuccino, latte, latte macchiato, gorgca czekolada, goraca, czekolada
mleczna, mokka, gorgce spienione mleko, gorgca woda oraz kawy
podwajne: espresso, americano, cappuccino, latte, latte macchiato z
mozliwoscig rozszerzenia menu wedtug wiasnych preferencji

+ Dwa pojemniki na kawe ziarnistg o pojemnosci 1 kg kazdy, pozwalajg na
zastosowanie dwdch rodzajow kaw

+ Dwa pojemniki instant z jednym mikserem o pojemnosci 2+1,5] na
czekolade i mleko w proszku

+ Mozliwos¢ zapisania do 100 wiasnych receptur
+ Wyposazony w duzy dotykowy 10,1-calowy wyswietlacz o wysokiej

rozdzielczosci z przejrzystym, prostym w obstudze interfejsem w jezyku
polskim oraz w wielu innych jezykach.

+ System do spieniania mleka z automatycznym zaworem regulujgcym

przeptyw pary wodnej i mleka w zalezno$ci od jego temperatury

+ Dwa mtynki z ptaskimi zarnami ze stali nierdzewnej o Srednicy 64 mm

pozwalajg na uzyskanie doskonale zmielonej kawy w 9-stopniowej skali
(regulowane pokrettem)

+ Tacka ociekowa o pojemnosci 0,6l
+ Automatyczne czyszczenie grupy zaparzajgcej oraz modutu mlecznego w

jednym programie.

- Ekspres wyposazony jest w 2 wejscia USB oraz potgczenie Wi-fi, co

pozwala na wgrywanie swoich filmow, logo, zdjec

+ Mozliwosc¢ podpiecia do zewnetrznej lodéwki na mleko — $wieze mleko jest

pobierane za pomoca wezyka

Model Wymiary zew. Zbiornikna  Zbiornikna ~ Moc  Zasilanie Waga Cena Cena
[mm] kawe [kg] wode ] [kw] kgl katalogowa* promocyjna
RQK33 PRO 350x620x560 2x1 4 2,7 35 20790, 11 899,-

Przy zakupie eksp
automatycznego

RQK33 PRO

Vs
3

lodéwka
na mleko

ROSV26A
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AUTOMATYCZNY EKSPRES DO KAWY Z EKRANEM DOTYKOWYM | POJEMNIK 8L

+ Ekspres posiada wstepnie zaprogramowane napoje: espresso, americano,

lungo, cappuccino, latte, latte macchiato, gorgce mleko, gorgce spienione

mileko, gorgca woda, podonJ ne espresso z mozllwosma rozszerzenia

menu wed%ug wiasnych preferencji, np. o ristretto, podwajne cappuccino,

podwajne americano, ect.

+ Zalecana dzienna produkcja to az 100 kaw dziennie, dzieki czemu ekspres

idealnie sprawdzi sie w biurze, hotelu, sali bankietowej, restauracji czy
barach

+ Mozliwos¢ zapisania do 100 dodatkowych wtasnych unikatowych
receptur z bardzo szerokim spektrum modyfikacji parametréw

* Mozliwos¢ konfiguracji napojéw wedtug indywidualnych preferenciji:
wielkos$¢ kawy w ml, moc kawy, dtugosc zaparzania, sita Scisku krgzkow
kawowych, dtugosc wstepnego zaparzania, ilos¢ pianki mlecznej,
ilos¢ spienionego mleka, temperatura kawy, pojemnosc gorgce;
wody, temperatura gorgcej wody, pojemnosc wody we wstepnym
zaparzaniu,czas wydawania mleka, regulacja objetosci pianki w napoju

+ Wyposazony w duzy dotykowy 7-calowy wyswietlacz o wysokiej
rozdzielczosci z przejrzystym, prostym w obstudze interfejsem w jezyku
polskim oraz w wielu innych jezykach.

+ System do spieniania mleka z automatycznym zaworem regulujgcym
przeptyw pary wodnej i mleka w zaleznosci od jego temperatury

- Pfaskie zarna ze stali nierdzewnej o srednicy 64 mm pozwalajg
na uzyskanie doskonale zmielonej kawy w 9-stopniowej skali

+ Regulowana wylewka na wysokos¢ od 90 do 170 mm

R ﬁ; vz

I %
Gorae cana
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+ Ekspres idealnie nadaje sie do parzenia zielonej herbaty lub innych herbat

lisciastych

+ Pojemnik na kawe o pojemnosci 1,2 kg, tacka ociekowa o pojemnosci 11
+ Pojemnik na fusy z czujnikiem pomiesci do 40 krazkéw kawowych
+ Mozliwos¢ podpiecia ekspresu bezposrednio do przytacza wody oraz

odptywu

* Funkcja telemetrii w ekspresie pozwala sprawdzac wykonane procesy

konserwacyjne w ekspresie i efektywnie zaplanowac jego przeglady
techniczne

Automatyczne czyszczenie grupy zaparzajacej oraz modutu mlecznego
w jednym programie

+ Wyjmowana grupa zaparzajaca 7-14 g umozliwia regularnie czyszczenie,
+ Zestaw zsypowy z otworem wylotowym to idealne zastosowanie

dla lokali o duzym ruchu, krazki kawowe trafiajg prosto do pojemnika
umieszczonego w szafce pod ekspresem, eliminujgc czeste oproznianie
pojemnika na fusy

+ Mozliwo$¢ zamowienia ekspresu z wiekszg grupg zaparzajgcg 14-20g
- Ekspres wyposazony jest w 2 wejscia USB oraz potgczenie Wifi,

co pozwala na wgrywanie swoich filméw, logo, zdje¢

Model RQK8B
Wymiary zew. [mm] 474x540x490
Kolor czarny
llo$¢é mtynkéw 1
Pojemnos¢ zbiornika na kawe [kg] 12
Pojemnosé zbiornika na wode [I] 8
Regulacja wysokosci wylewki [mm] 90-170
Wydajnosé [filizanki espresso /h] 90
Zalecana wydajnos¢
lilos¢ kaw/dzier] 100
Podtaczenie do wody z sieci TAK
: 22$;12:§rm3iyzbiornika TAK
Podtaczenie do odptywu TAK
7 otworem wylotowym TAK
Cisnienie pompy [bar] 19
Moc [kW] 17
Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 17
Cena katalogowa* 8 300,
Cena promocyjna 5960,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni




Przy zakupie ekspresu
automatycznego RQK8B

10 k

kawy ziarnistej

RESTOQUALTY.

Quality no. 1

Exclusive Blend

GRATIS!

LODOWKA NA MLEKO RQSV26A | ELEKTRONICZNY WYSWIETLACZ

+ Loddwka na mleko do ekspresu automatycznego idealnie nadaje sie
do schtadzania i przechowywania mleka w kartonach, karafkach czy
pojemnikach

- Doskonate uzupetnienie wyposazenia do automatycznych ekspresow
do kawy

+ Otwory na wezyk mleczny z zaslepkami, co umozliwia bezposrednie
podtgczenie ekspresu do mleka

+ Czarna obudowa ze szklanym czarnym frontem, ktéra pasuje do kazdego
wnetrza

+ Elektroniczne sterowanie swiattem, temperaturg za pomoca dotykowych
przyciskow na drzwiach

+ Wewnetrzne oswietlenie LED

+ Whnetrze z ABS w kolorze czarnym
+ Prosta w utrzymaniu w czystosci

+ Niewielkie, kompaktowe wymiary

exclusive
blend

KAWA ZIARNISTA
$WIEZO PALONA

1000 g

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Zuzycie energii Moc Zasilanie Waga Cena Cena
[mm] 1] [kWh/rok] [kw] vl [kal katalogowa* promocyjna
RQSV26A 265x495x478 21 75 0,065 230 10 1370,- 779,-

*Najnizsza cena z ostatnich 30 dni
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