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SAMSVARSERKLERING

Erkleerer at maskinene identifisert etter type ovenfor overholder:
o De essensielle kravene i felgende europeiske direktiver og samsvarende
nasjonale forskrifter:
- Direktivet "Maskiner" 2006,/42/CE
- Direktivet "Lav spenning" 2006/95/CE
- Direktivet "Elektromagnetisk kompatibilitet" 2004/108/CE
- Forskriften "Materialer og gjenstander i kontakt med mat" (CE) nr.

AHAQXH LYMMOPOQXHE

An)\u')vsl TIWE TO TTAPAKATL) AVAPEPOHEVO LOVTEND €ival GOUPWVO pE:

OSWIADCZENIE 0 ZGODNOSCI

OVERENSSTEMMELSESERKLERING

Os’wiadczyc’, 7e maszyny wyznaczonej przez ich typ wykonane zgodnie z:
 postanowieniami nastepujacych dyrektyw europejskich i przystosowanego
do nich prawodawstwa poszczegdlnych krajéw cztonkowskich:
- Dyrektywa ,Maszyny” z poZniejszymi zmianami 2006/42/CE
- Dyrektywa ,Niskie napigcie” 2006/95/CEE
- Dyrektywa ,Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna” 2004/108/CE
- Regulacja w ramach “Materiaty i przedmioty przeznaczone do produktéw

Erklarer, ot maskinerne specificeret med fypebetegnelsen ovenfor overholder:
o de vasentlige krav i falgende europziske direktiver og al national lovgiv-
ning til gennemfarelse heraf:
- maskindirektiv 2006,/42/EF
- lavspaendingsdirektiv 2006/95/EF
- direkfiv om elektromagnetisk kompatibilitet 2004,/108/EF
- rammeforordning om materialer og genstande bestemt il kontakt med

© Ti¢ Slatdgerg Twv akoMouBwv eupwmaikwv 0dnylwy Kat Ti EBVIKES vopoBe-
i€ TIOU TIC PETagépouy:
- 08nyia "Mnyavéc" 2006/42/EK
- 08nyia "XapnAq tdon" 2006/95/EK
- 00nyia "Hhextpopayvntiki cupBatotnta” 2004/108/EK
- 0 kavoviopoc (EK) apiB. 1935/2004 "YAkd kat avTikeijieva mou mpoopilovat

fadevarer (EF) nr. 1935/2004 spozywezych” (CE) N°1935/2004 1935/2004
- direktiv om plastmaterialer og -genstande bestemt til af komme i berring - Dyrektywa ,Materiaty i przedmioty z tworzywa sztucznego przeznaczone yia enagi pe ipogipa’ -Direktivet "Plastmaterialer og gjenstander i kontaki med mat"
med levnedsmidler 2002/72/EF do produktdw spozywczych” 2002/72/CE - 08nyia "YMikd kat avtikeipieva amd maoTiké mou mpoopiCovrat yia enagn 2002/72/CE

- Dyrektywa “Ograniczenie uzycia substandji niebezpiecznych” (RoHS)
2002/95/CE,
- Dyrektywa DEEE 2002/96/CE
 postanowieniami nastepujacych norm europejskich oraz norm stanowia-
cych o srodkach bezpieczenstwa i higieny:

- direktiv om begransning af anvendelsen of farlige stoffer (RoHS)
2002/95/EF
- direkfiv "WEEE" 2002/96/EF
o hestemmelserne i felgende harmoniserede europaiske standarder og
standarder for sikkerheds- og hygiejnekrav:

pe TpoQipa” 2002/72/EK
© TI¢ 08nyie¢ TV akONoUBWY EVAPHOVIOPEVWY EVPWIATKWY TIPOTUTIWV Kal T
npotuna mou KaBopilouv Ti¢ mpodiaypagéc aspAeLag Kat bytevig:
- EN12100-1 kat -2, 2004: Acpdhela Twv pnyavev - l'evikég apxég oxedlaopod

- Direkfivet "Redusering av farlige stoffer” (RoHS) 2002/95/CE
- Direktivet "WEEE" 2002/96/CE

o Kravene i de europeiske samsvarende standardene, samt standardene for
hygiene- og sikkerhetskrav:

-EN 12100-1 og 2 - 2004: maskinsikkerhed - generelle principper for
projektering, konstruktion og udformning
- EN 60204-1 - 2006: maskinsikkerhed - elekrisk udstyr pa maskiner
- EN 12852: foodprocessorer og blendere
- EN 1678- 1998: snittemaskiner til grantsager
- EN 454: reremaskiner
- EN 12853: handbetjente blendere og piskere (stavblendere)
- EN 14655 skiveskaeringsmaskiner til baguetter
- EN 13208: grensagsskrallere
- EN 13621: salatterrere
- EN 60529-2000: beskyttelsesgrad:
- IP 55 for de elekiriske befjeningsanordningers vedkommende
- IP 34 for maskinernes vedkommende

JEKNAPALINA 0 COOTBETCBMK

H mKenpuseeHHbIe TUMbl annapaToB COOTBETCTBYHOT.

o [lonoXeHnAM CleyloLux eBponeiickiX AUPEKTUB 1 COOTBETCBYIOLUM

roC. 3aKOHOAATENbCTBAM:

- [InpekTiBa no MexaHu3mam 2006/42/CE,

- [npekTiBa no HU3KoMy HanpsxeHuto 2006/95/CE,

- [IupekTiBa no 3neKkTpomarHuTHoi coBmectumocty 2004/108/CE,

- PernamenTauys no matepuanam u 060pyZoBaHIio HaXOAALLMXCA B
KOHTaKTe ¢ nueBbiMu npogyktamu (CE) N° 1935/2004

- [InpekTiUBa N0 MaTepuanam i 06opyaoBaHIIo U3 NNACTMACCHI HAX0AA-
LUWMXCA B KOHTaKTe € nuLLeBbIMK npopykTamu 2002/72/CE,

- [IMpeKTIUBa NO CHIXKEHMNI0 ONACHBIX ANA 340POBbA KOMNOHEHTOB (RoHS)
2002/95/CE,

- [ImpektuBa "DEEE" 2002/96/CE,

© NONOXKEHNAM CTeAYIoLLNX CTaHAAPTU3UPOBAHHDIX eBPOHOPM, a TaKxKe

HOPM 10 TeXHUKe 6e30MaCHOCTY 1 TUTHeHbI:

- EN 12100-1 et 2 - 2004 : be3onacHocTb MexaHu3moB — 06Lue NpuHLK-
Nl pa3paboTki,

- EN 60204-1 - 2006 : be3onacHocTb MexaHi3mMoB — IneKkTopoobopysoBaHue
annaparos,

- EN 12852: KyxoHHble npoLieccopbl 1 MUKcepbl,

- EN 1678- 1998 : OBoLwepe3ku,

- EN 454 : C6uBaTeNbHO-CMeCUTENbHbIE annapaTbl,

- EN 12853: CuBaten u nepeHoCHble BEHUMKM (TIOTpyaemble MIAKCEpbI),

- EN 14655 : Xne6ope3ku

- EN 13208 : Annapatbl 414 0UMCTKI 0BOLLIEIA

- EN 13621 : AnnapaTbl 4714 OTXXMMaHWA BOAbI U3 canata

- EN 60529-2000 : CteneHb 3auiuTbl:

-IP 55 pnA KHoNOK ynpasnenus,
- P 34 ana MexaHU3moB.

- EN'12100-11 2 - 2004: Bezpieczeristwo maszyn - Ogdlne zasady koncepdji,

- EN 60204-1 - 2006: Bezpieczeristwo maszyn - Wyposazenie elektryczne
maszyn,
- EN 12852: Wyroby kulinarny i blendery
- EN 1678-1998: Szatkownice
- EN 454: Miksery-mieszarki
- EN 12853: Miksery i trzepaczki reczne (Miksery reczne)
- EN 14655: Krajalnice bagietek
- EN 13208: Obieraczki warzyw
- EN13621: Suszarki do sataty
- EN 60529-2000: Wskaznik zabezpieczajacy:
- IP 55 dla sterowania elektrycznego

- 1P 34 dla maszyn
PROHLASENI 0 SHODE

Prohlaiuje, Ze vy3e uvedeny pfistroje podle jejich typu je odpovida:

 pozadavkiim nasledujicich evropskych norem a zakonnym pedpisim statd,

které je prevzaly do své legislativy :

- Predpisu , Stroje” 2006/42/CE

- Predpisu ,Nizké napéti” 2006/95/CEE

- Predpisu , Elektromagnetickd kompatibilita” 2004/108/CE

- Ustanovenu ,Materidly a predméty urcené pro pouzivani ve styku s
potravinami” (CE) n° 1935/2004

- Predpisu , Materidly a predméty plasticky urcené pro pouzivani ve styku s
potravinami” 2002/72/CE

- Predpisu “Omezovani nebezpecnych Iatek” (RoHS) 2002/95/CE,

- Pedpisu “DEEE” 2002/96/CE

 pozadavkim harmonizovanych evropskych norem tykajicich se bezpecnosti

a hygieny:

- EN12100-1 a 2 - 2004: Bezpecnost strojii — Zakladni pravidla projektova-
ni

- EN 60204-1 - 2006: Bezpecnost stroj - Elektrovybava strojli

- EN 12852: Pfistroje pro pfipravu jidel a blendery

- EN 1678-1998: Krouhace zeleniny

- EN 454: Planetové mixéry

- EN 12853: Rucni mixéry a Slehace (Ponorné mixery)

- EN 14655: NéFezové stroje na chleba

- EN 13208: Stroje na loupdni zeleniny

- EN 13621: Susice salétu

- EN 60529-2000: Index zabezpecovaci:

- IP 55 pro tlacitka ovladani
-IP 34 pro stroje.

- EN 60204-1, 2006: Aogdaheta Twv pnxavwy - Hhektpikdg eSomMiopog twv
pnxavev
- EN 12852 + A1 - 2010: MoA0 pnyaviipata Kat pmiéviep
- EN 1678-1198: Komtipia
- EN 454: Mi€ep
- EN 12853: Mi€ep kat yumtipta xeipoc (MEep pe e181kn egappoen)
- EN 14655: Meikteq popi
- EN 13208: AmoglolwTtéc hayavikav
- EN 13621: Znpavtipec cahatwv
- EN 60529-2000: BaBpol¢ mpootasiag:
- IP 55 yia ta yia nAeKTpIKéC EVTOAEC
-IP 34 yia ta pnyavég

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

Vakuuﬂuu, ettii laitteiden edelld mainitut tyypit tiytéviit:
o seuraavien eurooppalaisten direktiivien olennaiset vaatimukset ja niiti

vastaavien kansallisten siidosten vaatimukset:

- Konedirektiivi 2006/42/EY,

- Pienjéinnitedirekfiivi 2006/95/EY,

- Direktiivi stihkdmagneettisesta yhteensopivuudesta 2004/108/EY,

- Asetus (EY) N:o 1935/2004 elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutu-
vista materiaaleista ja tarvikkeista,

- Direkfiivi 2002/72/EY elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista,

- Direkfiivi vaarallisten aineiden kiyton rajoittamisesta (RoHS-direkfiivi)
2002/95/8Y,

- Direkfiivi sihkd- ja elektroniikkalaiteromusta 2002/96/EY,

© eurooppalaisten yhdenmukaistettujen standardien vaatimukset ja hygienia-

ja turvallisuusvaatimuksia koskevien standardien vaatimukset:
-EN'12100 -1 ja 2 - 2004: koneturvallisuus — yleiset suunnitteluperiaatteet,
- EN 60204-1 - 2006: koneturvallisuus — koneiden sihkélaitteisto,
- EN 12852: yleiskoneet ja tehosekoittimet,
- EN 1678-1998: vihannesten paloittelukoneet,
- EN 454: vatkauskoneet,
- EN 12853: kiidessii pidettiiviit tehosekoittimet ja vatkaimet,
- EN 14655: leivin viipalointikoneet,
- EN 13208: vihannesten kuorintakoneet,
- EN 13621: salaatinkuivaimet,
- EN 60529-2000: siihkslaitteiden kotelointiluokat:
- IP 55 siihkéisten ohjauslaitteiden osalta,
- IP 34 koneiden osalta.

-EN'12100 -1 og 2 - 2004: Maskinsikkerhet — generelle designprinsipper
- EN 60204-1 - 2006: Maskinsikkerhet — elektrisk utstyr i maskiner

- EN 12852: Kjokkenmaskiner og miksere,

- EN 1678-1998: Grannsakskuttere.

- EN 454: Miksere/miksmastere,

- EN 12853: Handmiksere og visper,

- EN 14655: Bradskizrere,

- EN 13208: Grannsaksmaskiner,

- EN 13621: Salatspinnere,

- EN 60529-2000: Beskyttelsesgrad:

- 1P 55 for elekrisk kontroll,
- IP 34 for maskiner.

Fait & Montceau en Bourgogne, le 3 janvier 2011

Alain NODET

Directeur Industriel __ _I.' —
5

Robot-Coupe SNC
12 avenue du Maréchal Leclerc - BP 134
71305 Montceau en Bourgogne Cedex - France



SPIS TRESCI

GWANACJA
WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI
KUPILES CUTTER-WILKR 2

URUCHAMIANIE URZADZENIA

® Porady elektryczne

® Panel sterowania

FAZY MONTAZU
UZYTKOWANIE | WYROBY
OPCJE

CZYSZCZENIE
® Zespot silnikowy
® Pojemnik cuttra

® N6z

KONSERWACJA
* Noz
® Pierscien uszczelniajacy

® Ptytki pojemnika

DANE TECHNICZNE
* Waga
® Wymiary
* Wysokos¢ ustawienia
® Poziom hatasu

® Dane elektryczne

BEZPIECZENSTWO
NORMY
DANE TECHNICZNE

® Widoki szczeg6towe

® Schematy elektryczne i okablowania
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OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.c.

Urzadzenie robot-coupe posiada
jednoroczna gwarancje od daty
zakupu: gwarancja ta dotyczy
wylacznie kupca poczatkowego, tzn.
dystrybutora lub importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
Robot-coupe u dystrybutora, pod-
stawowq gwarancjg jest gwarancja
dystrybutora (w tym przypadku,
nalezy sprawdzi¢ z dystrybutorem
tresc i warunki tej gwarancji).
Gwarancja ROBOT-COUPE nie zaste-
puje gwarangji dystrybutora, alew
przypadku brakow w gwarancji dys-
trybutora, bedzie ona ewentualnie
stosowana z pewnymi zastrzezenia-
mi w zaleznosci od rynku.
Gwarancja Robot-coupe s.n.c. jest
ograniczona do usterek dotyczacych
materiatu i/lub montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.c.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 = Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewtasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajace ze
ztego zastosowania instrukcji (Zle wykonany
montaz, btad funkcjonowania, nieodpowiednie
mycie i/lub konserwacja, niewfasciwe umieszcze-
nie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesci
stuzacych do wymiany réznych elementéw skta-
dowych noza, ostrzy stepionych, uszkodzonych
lub zniszczonych po pewnym czasie normalnego
lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czesci i/lub robocizna dotyczaca wymiany
lub naprawy ostrzy, nozy, powierzchni, zamoco-
wan lub tez akcesoriéw poplamionych, zarysowa-
nych, uszkodzonych, wygietych lub odbarwiony-
ch.

4 - wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub
przez osoby trzecie nieupowaznione przez przed-
siebiorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu posprze-
daznego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania
lub testowania wymienionych samowolnie nowy-
ch czesci lub akcesoriéw (np. pojemniki, tarcze,
ostrza, zamocowania).

7 - Koszty zwigzane ze zmiang kierunku obrotu
tréjfazowych silnikéw elektrycznych (odpowied-
zialnos¢ ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas transportu.
Odpowiedzialnos¢ za widoczne lub ukryte wady
ponosi przewoznik. Klient jest zobowigzany
zawiadomi¢ o tym przewoznika i nadawce
natychmiast po dostawie towaru lub po wykryciu
defektu w przypadku wady ukryte;j.

NALEZY ZACHOWAC WSZELKIE ORYGINALNE
KARTONY | OPAKOWANIA, ktore beda przydatne
podczas inspekcji przewoznika.

Gwarancja robot-coupe s.n.c. jest ograniczona do
wymiany uszkodzonych czesci lub urzadzen:
firma ROBOT-COUPE s.N.c. oraz jej wszystkie filie
lub spotki przytaczone, dystrybutorzy, agenci,
zarzadcy, pracownicy lub ubezpieczyciele nie
moga ponosi¢ odpowiedzialnosci za szkody, stra-
ty lub wydatki posrednie zwigzane ze sprzetem
lub z niemozliwoscia jego uzytkowania.




WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

A UWAGA
ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE OBSLUGI

uzytkownikom sprzetu.

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkow (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat
materialnych zwigzanych z niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie doktadnie zapoznac z ponizszymi
instrukcjami i bezwzglednie ich przestrzega¢. Zapoznanie sie z ponizsza instrukcja obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu
i poprawne uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytac ja w catosci i przekaza¢ do przeczytania wszystkim

WYPAKOWANIE

®* Wyjac ostroznie urzadzenie z opakowania i
wyciagna¢ wszelkie pudetka lub paczki zawierajace

akcesoria lub specyficzny sprzet.

® UWA’Aa na narzedzia tnace: ostrza, tarcze, itp.

INSTALOWANIE

® Zaleca sie umiesci¢ sprzet na idealnie stabilnej

podstawie.

PRZYLACZANIE DO SIECI

® Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu insta-
lacji elektrycznej odpowiada rodzajowi wskazanemu
na ptytce znamionowej zespotu silnikowego i czy

instalacja ta wytrzymuje wskazang ilos¢ amperéw.

® Podtaczy¢ koniecznie sprzet do uziemienia.
MANIPULOWANIE

* Nalezy zawsze uwaznie manipulowac tarczami lub

ostrzami, gdyz sg to narzedzia tnace.

FAZY MONTAZU

® Doktadnie przestrzegac réznych faz montazu
(patrz strona 68) i upewnic sie, ze wszystkie
akcesoria sa poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE

® Nigdy nie prébowa¢ usuwac systemoéw blokowa-
nia i systemow bezpieczenstwa.

® Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrobki zywnosci.
® Nigdy nie popycha¢ sktadnikéw reka.

® Nie przecigzac urzadzenia.

¢ Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

CZYSZCZENIE

® Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos¢ wytgczy¢ urzadzenie z sieci.

® Czyscic regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

® Nie wktada¢ zespotu silnikowego do wody.

® Do czyszczenia czesci aluminiowych, nalezy uzy-
wac specjalnych srodkéw myjacych do aluminium.

® Do czyszczenia czesci z tworzywa sztucznego nie
nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentéw (ze
zbyt silnym stezeniem sody lub amoniaku).

® Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym wypadku
odpowiada¢ za naruszenie przez uzytkownika
podstawowych zasad czyszczenia i higieny.

KONSERWACJA

® Przed jakakolwiek naprawg czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wylaczy¢ urzadzenie z sieci.

® Sprawdzac regularnie stan uszczelek lub pierscieni
oraz poprawne funkcjonowanie zabezpieczen.

® Konserwacja i sprawdzian akcesoriéw powinny
by¢ wykonywane bardzo starannie, gdyz przygoto-
wywane wyroby zawierajg srodki korozyjne (kwas
cytrynowy, itp.).

® Nie uzywad urzadzenia, jezeli przewdd zasilania
lub wtyczka sg uszkodzone, jezeli urzadzenie nie
funkcjonuje poprawnie lub zostato w jakikolwiek
sposodb uszkodzone.

* W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek
anomalii, nalezy koniecznie zgtosi¢ sie do Serwisu
Naprawczego.
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KUPILES CUTTER-WILKR 2

R 2 jest urzadzeniem doskonale przystosowanym do
profesjonalnych potrzeb. Spetnia wiele korzystnych
czynnosci, ktére poznaje sie podczas uzytkowania.
Umozliwia obrébke miesa, warzyw, przygotowanie
drobnego farszu, musu, mielenie, wyrabianie w
ciggu mniej niz 5 minut w przypadku najdtuzszych
operacji.

Jego doskonate wtasciwosci pozwalaja szybko
odkry¢ inny Swiat sztuki kulinarnej.

Prosta koncepcja tego urzadzenie umozliwia tatwe
uzytkowanie cuttra/wilka i szatkownicy, gdyz mozna
je bardzo szybko zamontowac i wymontowac.
Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne infor-
macje pozwalajgce uzytkownikowi uzyskac jak naj-
wieksze korzysci z dokonanego zakupu.

Zalecamy zapoznac sie uwaznie z instrukcja
przed uzyciem urzadzenia.

Dzieki podanym ponizej przyktadom wyrobéw,
mozna szybko zapoznac sie z urzadzeniem i docenic

jego liczne zalety.

URUCHAMIANIE
URZADZENIA

* PORADY ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy sprawdzi¢,
czy rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada
rodzajowi wskazanemu na ptytce znamionowej
silnika.

URZADZENIE TO POWINNO BYC BEZWZGLEDNIE PODLACZONE
DO UZIEMIENIA (RYZYKO PORAZENIA PRADEM).

Modele jest wyposazony przez ROBOT-COUPE w
réznego rodzaju silniki: 230V /50Hz /1

115V /60Hz /1
220V /60Hz/1

Urzadzenie jest dostarczane z jednofazowg wtyczka
wmontowanga do przewodu zasilania.

¢ PANEL STEROWANIA

Przycisk czerwony =
Przycisk zielony
Przycisk czarny =

Stop
Start
Sterowanie impulsowe

FAZY MONTAZU

1) Stojac na wprost
zespotu silnika, ustawic
pojemnik prosto w sto-
sunku do osi silnika. Pret
magnetyczny powinien
by¢ lekko przechylony w
lewq strone.

2) Przekreci¢ pojemnik w
prawo, az do poprawne-
go ustawienia zaczepéw
zespotu silnikowego w
wyznaczonych miejscach.

W ten sposéb uchwyt
bedzie skierowany w
Twoja strone.

3) Umiesci¢ néz na osi
silnika i opusci¢ go na
dno pojemnika.

Upewnic sie, ze jest on
poprawnie ustawiony
obracajac go w pojemni-

ku.
4) Umiesci¢ pokrywe na
pojemniku i obrécic ja w
prawa strone, az do za-
blokowania.
Urzadzenie jest gotowe
do funkcjonowania.
UZYTKOWANIE
| WYROBY

Cutter-wilk umozliwia réznorodne krojenie w
btyskawicznym czasie, dlatego tez radzimy uwaznie
sledzi¢ przygotowywanie wyrobéw w celu otrzyma-
nia wymaganego efektu.

Przycisk sterowania impulsowego umozliwia stop-
niowg obrébke, co zapewnia wieksza precyzje kroje-
nia podczas przygotowania specyficznych wyroboéw,
np. niektére wyroby mielone.

Inne sposoby uzycia R 2 s3 mozliwe; podane wartos-
ci maja wytacznie charakter informacyjny i moga
ulec zmianie w zaleznosci od jakosci sktadnikéw lub
przepisu kulinarnego.



Maksymalna
: ilos¢ produktu Caas
UZYTKOWANIE koicowego : Vr;::z :
(wkg) '
SIEKANIE
* MIESO
Befsztyk siekany/tatarski 08 3
Mieso mielone/farsz do nadziewania 07 3
Pasztety 07 4
® RYBY
Pasta rybna 1 5
Pasztet rybny 1 5
° WARZYWA
Czosnek / Puree z jarzyn 02/05 3
Rosoty / whoszczyzna ] 4
° OWOCE
Przecier/wywar owocowy ] 4
ZAWIESINY
Majonez/sos czosnkowy/tatarski ] 3
Pasta ze Slimakow/pasta zososia 0,6 4
WYRABIANIE CIASTA
Ciasto francuskie / babka piaskowa 09 4
Rozprowadzanie ciasta francuskiego 09 4
MIELENIE
Owoce suszone 05 4
Lod 0,5 4
Butka tarta 0,5 4

OPCJE

N6z z zebami jest dostepny w opcji i stuzy przede
wszystkim do rozdrabniania i ugniatania.

Dostepny jest rbwniez néz z nacieciami, ktory
spetnia takie same funkcje jak n6z gtadki, ale
zapewnia dtuzszy okres uzycia i nie mozna go
ostrzy¢.

Jest on szczegdlnie zalecany do siekania pietruszki.

CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
przez ostroznos¢ wylaczy¢ urzadzenie z sieci
(ryzyko porazenia pradem).

® ZESPOL SILNIKOWY

Nigdy nie zanurzac zespotu silnikowego w
wodzie. Czysci¢ przy pomocy wilgotnej szmatki
lub gabki.

¢ AKCESORIA CUTTRA-WILKA

Po zdjeciu pokrywy, zdja¢ pojemnik z podstawy
silnika obracajac go w lewo w celu odblokowania, a
nastepnie pociagna¢ do goéry i wyjac. N6z pozostaje
w pojemniku w celu zapewnienia doskonatej
szczelnosci podczas przygotowywania wyrobow
ptynnych.

Jezeli przygotowywany wyrdb jest staty, wyjac¢ n6z
i opréznic pojemnik.

Umiesci¢ ewentualnie ponownie pojemnik i néz na
osi i uruchomi¢ urzadzenie w celu usuniecia resztek
wyrobu z noza.

Mozna ewentualnie dokona¢ wstepnego mycia wle-
wajac ciepta wode do pojemnika i uruchamiajac
urzadzenie na kilka minut.

* NOZ
Po oczyszczeniu noza, nalezy doktadnie wytrze¢
ostrza w celu unikniecia ewentualnego utlenienia.

A UWAGA

Nalezy sprawdzi¢, czy uzywany detergent jest
przystosowany do czesci z tworzywa sztuczne-
go. Niektdre zbyt alkaliczne srodki czyszczace
np. o silnym stezeniu sody i amoniaku) nie sa
przystosowane do niektorych tworzyw sztucz-
nych i moga je szybkozniszczyé¢.

KONSERWACJA

* NOZ

Ostrzy¢ mozna wytacznie ostrza noza.

Po kazdym uzyciu noza, a szczegdlnie po siekaniu
pietruszki, zaleca sie lekko pociaggnac go osetka.
Dokfadnego ostrzenia nalezy dokonywac raz w mie-
sigce przy pomocy dotgczonego do urzadzenia
bardzo drobnego kamienia do ostrzenia.

Wynik krojenia zalezy gtéwnie od stanu ostrzy
i ich zuzycia. N6z ulega bowiem zuzyciu i nalezy go
od czasu do czasu wymieni¢ w celu uzyskania niez-
miennej jakosci produktu korncowego.

* PIERSCIEN USZCZELNIAJACY

Pierscien uszczelniajacy osi silnika powinien by¢
regularnie smarowany (uzywac oleju kuchennego).
W celu zachowania doskonatej szczelnosci silnika,
zaleca sie regularnie sprawdzi¢ stan zuzycia pierscie-
nia i w razie potrzeby wymieni¢ go.

* PLYTKI POJEMNIKA

W celu zachowania doskonatej funkcjonalnosci
urzadzenia, zaleca sie regularnie sprawdzac stan
zuzycia ptytek.

W przypadku zuzycia ptytek nalezy je wymienié.
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DANE TECHNICZNE
* WAGA
Netto z opakowaniem
R2 10 kg 12 kg

e WYMIARY (w mm)

® WYSOKOSC USTAWIENIA

Zaleca sie umiesci¢ R 2 na stabilnej ptaszczyznie w
ten sposob, aby gorna czes¢ pojemnika znajdowata
sie na wysokosci od 1,20 m do 1,30 m.

* POZIOM HALASU

Poziom ciggty cisnienia akustycznego podczas pracy
na biegu jatowym urzadzenia jest nizszy od 70 dB(A).

* DANE ELEKTRYCZNE

Urzadzenie jednofazowe

Silnik Prgdkc?éé Moc | Napiecie
(obr/min.) | (W) (A)
230V /50Hz 1500 550 5,0
115V /60 Hz 1800 550 10,0
220V /60 Hz 1800 550 50

BEZPIECZENSTWO

NGz i ostrza sa narzedziami tnacymi. Nalezy
ostroznie sie nimi postugiwac.

Model R2 posiada mechaniczny system bezpiec-
zenstwa.

W momencie otwarcia pokrywy, silnik zatrzymuje
sie.
W celu unikniecia pryskania podczas przygotowy-

wania wyroboéw ptynnych, nalezy jednak unierucho-
mi¢ urzadzenie przed otwarciem pokrywy.

W celu ponownego uruchomienia urzadzenia,
wystarczy zablokowac¢ pokrywe i wcisna¢ zielony
przycis "Start".

Modele R 2 sg wyposazone w zabezpieczenie
termiczne, ktére zatrzymuje automatycznie silnik
w przypadku zbyt dtugiego funkcjonowania lub
przecigzenia.

W tym przypadku, nalezy poczeka¢ do ostudzenia
urzadzenia przed ponownym jego uruchomieniem.

A DLA PRZYPOMNIENIA

Nigdy nie prébowa¢ usuwac systemoéw
blokowania i systeméw bezpieczenstwa.
Nigdy nie wklada¢ zadnych przedmiotow do
pojemnikéw roboczych w trakcie obréobki
zywnosci.

Nigdy nie popychac sktadnikéw reka.

Nie przecigzac urzadzenia.

Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

NORMY

Powotac sie do oswiadczenia o zgodnosci na stronie
2
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N® de série ! Serial number
cOD5 -aeen -n 39T amana an

A9
ATTENTION :
le repére 25.
WARNING :
Type1 H=128mm Type 2

Choisir les pigces détachées en fonction du type de la cuve.
La cuve compléte étant parfaitement interchangeable, dans tous les cas chaisir

Choose the spare parts in accordance with the bowl type.
. As the complete bowl is fully interchangeable, for all types chogse item 25.

H=144 mm

Type 3
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N® de série / Serial number

%
mbnt@cuupe R2A -Q05----- - 397 ... .-
462 - - - - - ce -5TA---.. .-
oy Piece /S Part | Désignation D scrghon
1 106 458 | COUVERGLE LD
2 27 DB1 | COUTEAU DENTE FIME SERRATED BELADE
k| 117 658 | CAPUCHON SOUTEAL BLADE CAP
4 2T 055 | COUTEAR LISSE SMOGTH BLADE
5 101 084 | TISE SECURITE POUR SUVE H = 128 mm SAFETY ROD FOR BOWL H = 128 mm
g 100 564 | RESEORT SPRING
¥ 101 360 | BAGLIF INCX STAIMLESE ETEFL RING
a 29 184 | ENS. FLACUETTES LOCKING FLATES ASEEMBLY
] 9 1530 | ENS SUPPIRT MOTEUR MOI0R SUPPORT ASSEMBLY
A 29 200 | CHS VISSERIC SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT SCREWS 56T
bR 501 010 | BAGUE ETANCHEITE SHAFT SEAL
L= 29 181 | ENS TAEBLEAU COMMANDE CONTROL FAMEL ASSEMBLY
13 400 402 [ PLAQUE FRONTALE FROMT PLATE
T4 101 208 | CAPSULE CACHE WIS BCLT COVER
15 19 18% | ENS DOMING + FIL TERRE TERMINAL BLOCKE + GROUND WIRE ASSEMBLY
T4 39 560 | MINIRUFPTEUR MICRGSWITCH ASSCMELY
7 500 527 | CAPEULE EVANCHEITE SEAL RING
g 101 106 | CAVALIER SERRE CABLE POAVER GORD CLIP
13 27 138 | COUTEAU CRANTE SERRATED BLADE
20 3% 220 | ENS. TIGE SECURITE POUR CUVE H = 144 mirm SAFETY ROD ASSEMEBLY FOR BOWL H = 144 rim
21 101 657 [ CONDUIT YENTILATICN WENTILATION BAFTLE
22 101 059 | TAMPON AMORTISSEUR ABSDREER
2] 29 905 | ENS SOCLE BASE ASZEMBLY
& 101 082 | PIED FQQaT
25 3% 785 | ENS. CUNVE BOWWL ASSEMBLY
28 39 ¥E3 | ENS POIGNEE CUVE BOWL HANCILE ASSEMEBLY
2 39 753 | ENE RONCELLE DrACCROCHAGE LOCHKING WASHER ASSEMBLY
i) 39 762 | ENG. TIGE SECURITE FOUR CUVE TYPE 3 SAFETY ROD ASSEMELY FOR BOWL TYPE 3
4 504 229 | ROLULEMENT MOTELR SUPERIEUR G002 2RS LFPPER BALL-BEARING G002 2RE
aa G600 457 | ROULEMENT MOTEUR INFERIELUR G201 2R3 LOWVER BALL BEARING B201 2RI
a1 117 610 | YENTILATELR MGTEUR MOTOR Fab
fdex Dézignation Descrphon
A CABLE D'ALIMENTATION FOANWER CORD
M MOTEUR MOTOR
X1-Xx2 COMCENSATEUR DE DEMARRAGE BTARTING CAPACITOR
¥1-Y2 RELAIZ DEMARRAGE MOTEUR MOTOR STARTING RELAY
Machine Voltage A M X1 X2 Y1 Y2
22108 Aust 24015011 507 326
22107 UK 500 342
22144 oo 004075 3202 500 289
22267 DK 23015011 203 682 600 018
22100 507 3A
2 450
22134 5aAU 29006011 500 342 1196 304 674
22117 507 3 603 669 P_GD[I_ [I1_§_ E_D(_] 259 504 6?4
22109 12016041
22150 JAP 1001506011 507 328 3 205 603 669 500 296

AN\

CHOISIR X1 - ¥1 POUR LES MOTEURS A FIL VIOLET ET X2 - ¥2 POUR LES MOTEURS A FIL BLEU.
CHODSE X1 - X2 FOR MOTORS WITH PURPLE WIRE AND X2 - Y2 FOR MOTORS WITH ELUE WIRE.

[#ay. 082810 | REV 1




R2A-R201Ultra-R201Ultra E-R201Ultra E"A"-R211Ultra-R202VItra 120v/80Hz - 220V/680Hz - 230V/50Hz 1~
ELEKTRISCHES SCHALTBILD

SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM
Francais English Dautch
€D | Condensateur de demarrage Starting capacitor Anlasskond ensalar
EA Fhasze auxilare Starting phase Hilfsphase
EP Phase principae Kan phaze Hauptphase
KD Relas de cemarrage Starting relay Anlassrelais
MO | Moteur manaphase Sihgle phase Motar Motor einpnasig
MA | Interrupteur MARCHE 7 ARRET OM S OFF switch Stop / Betriebsschalter
SPU | Interrupteur PULSE PLILSE swilch Impulaschalter
EW | Intarrupteur sécurnild cowmeicle Lid safety switel Schallar zur Dackelsichartail
TB | Bloc de jancdion Terminal bleck Werbindung Black
ﬁ Protecteur tharmique du matew Batar thermal protector Metcrhermasc hulz
rouge fred ! oot —120%7a0Hz
C vialal ! purple ! vicleh — 220V/60Hz KD ALIMENTATION
D blarc fwhite ! wal[t 2304/50HZ : SUPPLY
viglel ! purgle ! vipleh STRDMVERSORGUNG
: Wl ==
S B
[ noir { black { schwarz - -
brun f brown / brawn 120WiIB0HE | blanc Swhite fweil ——__ |
crange vert fgreen s grun T
B
vert - jaune | green - yellow ! gran - gelb ==l
Blare: § while [ waili @ @ l
i ! Black ! schwarz 1‘:“ |
S —
1‘-1 brun ¢ hrown 7 braun ::I@: o] | J
\ .
|
I|I IJI II
verk - jJaure ! green - yellow ! griin - gelb—— |
SPU MA 220WIEDHE blew ¢ hlue ) blaw ,'I
SW Z30VIS0Hz
brun f brown ! braun
. ! |
1 1
I 1
1 1
s = -
©] QO
orange PULSE OFF ON
N* 400697 f Maj - 08/02
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Head Office, French, Service Clients Belgique
Export and Marketing Department: 26, Rue des Hayettes
48, rue des Vignerons 6540 Mont Sainte-Geneviéve
94305 Vincennes Cedex- France Tél. : (071) 59 32 62
Tel.: 01 4398 88 15 - Fax: 01 43 74 36 26 Fax : (071) 59 36 04
Email: international@robot-coupe.com Email : info@robot-coupe.be
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