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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie
zapoznac sie z niniejszq instrukcjq obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga roéznic sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

I. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

e Uwaga! Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podtaczac!

e Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzadzenia
lub zranienie osob.

e Urzadzenie moze by¢ stosowane wyfacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

e Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga
i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

e W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke przewodu zasilajacego przed kontaktem
z woda lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody
lub zostalo zalane woda, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z gniazda zasilajacego,
a nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

o Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajacego wilgotnymi rekami.

e Regularnie kontroluj stan wtyczki i przewodu zasilajacego. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki
lub przewodu zasilajacego, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

e W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym
uzytkowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym
punkcie naprawczym.

e Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

e Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

e Chron przewdd zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami, a takze z dala od
otwartego zrodia ognia. Jezeli chcesz odiaczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajacego, zawsze chwytaj za
wtyczke, nigdy nie ciagnij za przewdd zasilajacy.

e Zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z gniazda zasilajacego
lub sie o niego nie potknat.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

o Nie nalezy zezwalaé na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie
lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wilasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej
wymienione osoby moga obstugiwa¢ urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
bezpieczenstwo.

e Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wiasnie czyszczone, zawsze odtacz je od
zrédha zasilania, wyciagajac wtyczke z gniazda zasilajacego.

e UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajacego jest podtaczona do gniazda zasilajacego, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napigciem.

¢ Niedozwolone jest polewanie ptyt grzewczych a takze catego urzadzenia woda.

e  Wylacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z gniazda zasilajacego.

¢ Nigdy nie ciagnij urzadzenia za przewod zasilajacy.

2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Profesjonalny piec do pizzy przeznaczony jest do pieczenia oraz podgrzewania pizzy. Wyposazone
w wysokiej klasy grzatki oraz prosty panel sterowania s$miato nadaje sie zaréwno do amatorskich jak
i profesjonalnych punktéw gastronomii.
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Regulacja pomiedzy gorng a dolng sekcjg grzatek pozwala na wygodne i oszczedne korzystanie z mocy grzatek.

3. DANE TECHNICZNE

S | Ry | zcs || WA | woc | zasuave | L5
781010 1050x826x760 0 ~400°C 720x720x260 6 kW 400V |
781014 975x761x415 0 ~400°C 658x678x260 4,45 kW 400V |
781020 1050x826x760 0 ~400°C 720x720x260 2x6 kW 400V 2
781024 975x761x753 0 ~400°C 658x678x260 | 2x 4,45 kW 400V 2
781114 975x1091x415 0 ~400°C 658x1008x260 6,65 kW 400V |
781124 975x1091x753 0 ~400°C 658x1008x260 | 2x 6,65 kW 400V 2
781214 1305x761x415 0 ~400°C 986x678x260 6,45 kW 400V |
781224 1305x761x753 0 ~400°C 986x678x260 | 2x 6,45 kW 400V 2
781314 1305x1091x415 0 ~400°C 986x1008x260 9,65 kW 400V |
781324 1305x1091x753 0 ~400°C 986x1008x260 | 2x 9,65 kW 400V 2

Rys.l Wymiary pieca do pizzy jednokomorowego 4 pizze (781014):
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Rys.2 Wymiary pieca do pizzy dwukomorowego 2x4 pizze (781024):

Wymiary dla innych rodzajow piecow (patrz tabela) analogicznie jak powyzej.

| — panel sterujacy (w przypadku piecéw dwukomorowych — panel sterujacy gorny)
2 — drzwiczki

3 — przezroczysta szybka zaroodporna

4 — przylacze pradowe

5 — sruba ekwipotencjatu

6 — korpus

7 — raczka drzwiczek

8 — panel sterujacy dolny

UWAGA!!! W katalogu piec nie posiada zielonego gtéwnego witacznika zasilania
a lampki kontrolne umieszczone sa u dotu, natomiast wyprodukowane
urzadzenie posiada taki wiacznik a lampki kontrolne umieszczone sa przy
pokrettach temperatury.

4. CHARAKTERYSTYKA BUDOWY URZADZENIA

Piec do pizzy sa urzadzeniami przeznaczonymi do uzytkowania w gastronomii. Dzigki ptynnej regulacji mocy
mozemy nastawi¢ temperature grzania z zakresu od 0 do 400°C. Osobne sterowanie zaréwno gora jak i dotem
pozwala na precyzyjne pieczenie pizzy. Produkt w catosci jest wykonany ze stali nierdzewnej. Konstrukeje
nosna stanowia elementy zaprojektowane i wykonane z blach ksztattowanych. Wyprodukowane przez nas
urzadzenia Smiatlo moga by¢ stosowane w miejscach gdzie wymagana jest wysoka jakos¢ higieny i
bezpieczenstwa.

Gfownymi elementami urzadzenia sa: obudowa wykonana ze stali nierdzewnej oraz grzatki. Moc grzatek zalezy
od wersji urzadzenia (patrz tabela str.4).
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Z przodu urzadzenia znajduje sie panel sterowania, na ktorym umieszczone zostaly regulatory temperatury,
gtowny wiacznik sterowania, termometr wskazujacy temperature w piecu oraz lampki sygnalizacyjne.

5. INSTALACJA

e Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usunac folie ochronna z urzadzenia . Powierzchnie zewnetrzne

i wewnetrzne umy¢ ciepfa wodg z dodatkiem Srodka odtluszczajacego, stosowanego do mycia naczyn
kuchennych. Nie stosowa¢ srodkéw Sciernych i innych , ktére mogtyby zarysowac¢ powierzchnie. Do
mycia uzywaé jedynie wilgotnej sciereczki . Po umyciu urzadzenia, pozostawi¢ je do catkowitego
wyschnigcia.

Piec nalezy ustawi¢ na stabilnej powierzchni (np. na podstawie do pieca) w pomieszczeniu zamknigtym
przy wylaczonym pradzie zasilania. Nastepnie nalezy ja wypoziomowac i podtaczy¢ do sieci elektryczne;.
Piec nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby umozliwi¢ do niej dostep przynajmniej od strony frontowej. Za

urzadzeniem powinna znajdowac¢ sie Sciana wykonana z materiatéw niepalnych.

Ponadto nalezy zapewni¢ odpowiednia wentylacje pomieszczenia oraz jego oswietlenie zgodnie z
aktualnymi przepisami sanitarnymi oraz przeciwpozarowymi.

Przewdd zasilajacy NIE JEST czescia zestawu i nalezy go dokupi¢. Podtaczenie nalezy wykona¢ w puszce
przylaczeniowej znajdujacej sie z tylu urzadzenia. Osoba wykonujaca podiaczenia powinna posiada¢

uprawnienia elektryczne.

Przewé6d zasilajacy powinien by¢é przewodem gietkim, olejoodpornym, z zyla uziemiajaca, o

powloce polichloroprenowej - moze by¢ przygotowany przez wytwoérce i dostepny u niego
lub w specjalistycznych zaktadach naprawczych!

Schemat podfaczenia:

L1, L2, L3

PE

e Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do zrodta zasilania pradem elektrycznym 400V za pomoca wtyczki. Gniazdo

zasilania powinno by¢ uziemione i posiada¢ zabezpieczenie réznicowo-pradowe oraz posiadac aktualne
pomiary zwiazane z bezpieczenstwem przed porazenia pradem elektrycznym.

UWAGA!
Niedozwolone jest polewanie urzadzenia biezaca woda.

6. ZASADY BHP

W celu zapobiegania poparzeniom oraz porazeniom pradem elektrycznym nalezy przestrzega¢ podanych
ponizej zasad bezpieczenstwa:

przeszkolenie personelu w zakresie obstugi urzadzenia zgodnie z informacjami zawartymi
w niniejszej instrukcji obstugi

przeszkolenie personelu w zakresie podstawowych zasad uzytkowania urzadzen elektrycznych,
bezpieczenstwa w miejscu pracy oraz udzielania pierwszej pomocy w razie wystapienia takiej potrzeby
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przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania
niedozwolone jest wiaczanie urzadzenia, jezeli ktorykolwiek element grzewczy i/lub element kontrolny
zostat uszkodzony

niedozwolone jest polewanie woda ptyt grzewczych, gdyz moze to spowodowac peknigcie plyt
elementow instalacji elektrycznej

urzadzenia nie nalezy my¢ pod biezaca woda

nalezy unika¢ przypalania pokarméw w piecu, grozi pozarem.

do wyjmowania cieptych potraw zalezy uzywac rekawic ochronnych, lub narzedzi np. topaty
do wyjmowania pizzy.

jakiekolwiek naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wylacznie przez wykwalifikowany personel
techniczny (serwis techniczny).

7. OBSLUGA URZADZENIA

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usunac¢ foli¢ ochronna z urzadzenia. Powierzchnie zewnetrzne
korpusu  umyé ciepta woda z  dodatkiem Srodka  odttuszczajacego,  stosowanego
do mycia naczyn kuchennych. Nie stosowac srodkéw sciernych i innych , ktore moglyby zarysowac
powierzchnie. Do mycia uzywac jedynie wilgotnej Sciereczki . Po umyciu urzadzenia, pozostawi¢ je do
catkowitego wyschniecia , nastepnie podfaczy¢ do sieci.

Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy sie upewnié, czy wartosci napiecia oraz czestotliwosci
w miejscu gdzie, urzadzenie bedzie uzytkowane sa zgodne z wartosciami podanymi na tabliczce
Znamionowej umieszczonej z tylu urzadzenia.

Gniazdo zasilajace musi by¢ zabezpieczone wytacznikiem réznicowo-pradowy 30mA. Nalezy zapewnic
fatwy dostep do wylacznika po zainstalowaniu urzadzenia.

Obudowe urzadzenia nalezy podtaczy¢ do wyrdownawczej sieci ochronnej pod zacisk ekwipotencjatu.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy koniecznie usuna¢ zabezpieczenie wnetrza komory
urzadzenia.

UWAGA!!! Nalezy przeprowadzi¢ proces ,,wypalenia sie” urzadzenia podczas pierwszego
uzycia. Postepowac jak ponizej:
— ustawi¢ temperature za pomoca pokretita na 300°C (rozgrzanie urzadzenia do tej
temperatury zasygnalizuje zgasniecie lampki kontrolnej);
— po zgasnieciu lampki odczeka¢ ok. | 5min, a nastepnie mozna przystapi¢ do smazenia.

Nalezy wiaczy¢ zielony wiacznik sterowania i ustawi¢ termostat gérny oraz dolny na pozadang wartos¢
temperatury. Lampki kontrolne elementéw grzewczych zaczna sie Swiecic,
a po osiagnieciu nastawionej wartosci temperatury lampki zgasna. W przypadku obnizenia temperatury
wewnatrz komory, element grzewczy (dolny, gérny lub obydwa) wiaczy sie automatycznie celem
,dogrzania” urzadzenia do wczesniej nastawionej wartosci temperatury
a lampka kontrolna elementu grzewczego (dolnego, gérnego lub obydwu) ponownie zacznie sig $wiecic.

Stan pieczonej pizzy lub innego produktu nalezy sprawdzi¢ wiaczajac sSwiatto wewnatrz komory
urzadzenia za pomoca czerwonego wiacznika.

Po zakonczeniu pracy na urzadzeniu nalezy regulator temperatury ustawiajac w poz. ,,0”, nastepnie
wylaczy¢ zielony wiacznik sterowania. Po ostygnieciu dokiadnie umy¢ korpus, zmoczong w cieptej
wodzie szmatka z dodatkiem Srodkéw myjacych, nastepnie wytrze¢ do sucha czysta szmatka.
Nie wolno na urzadzeniu pozostawi¢ zadnych naczyn i innych przedmiotow.
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. Panel sterowania:

Termostat grzatki gérnej

Wskaznik temperatury

|

2

3 | Termostat grzatki dolnej

4 Wiacznik oswietlenia komory

5,6 | Lampka kontrolne elementu grzewczego

7 | Whacznik zasilania (opcja)

e«  WYMIANA ZAROWKI

Przed przystapieniem do wymiany zarowki nalezy odiaczy¢ piec od zrédta zasilania pradem
elektrycznym. Wymiany dokonywac tylko i wytacznie w wychtodzonym piecu.

Grozi poparzeniem.

I. Zdjac¢ szkfo ochronne, odciagajac je od dotu oprawki.

2. Wykreci¢ uszkodzong zaréwke a na jej miejsce wkreci¢ nowa.
3. Po wymianie nalezy zmontowac szkto ochronne na miejscu.
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UWAGA!
Uzywanie pieca do podgrzewania garnkéw oraz przedmiotéw jest zabronione. Grozi pozarem.

Urzadzenia nie nalezy przenosic:
e gdy przewdd zasilajacy jest podtaczony do gniazda,
e wnetrze oraz korpus pieca jest cieply,
e gdy na urzadzeniu stoja naczynia lub inne przedmioty,
e oraz innych sytuacjach stwarzajacych zagrozenie.

8. KONSERWACJA

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odfaczyé urzadzenie od zrédta zasilania
oraz poczekac na ostygniecie pieca.

Codzienna konserwacja polega na wyjeciu jedzenia z urzadzenia i przemyciu elementéow za pomoca szmatki
zwilzonej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu suchg szmatka.

W okresach nie uzywania nalezy odiaczy¢ od zrédta zasilania doktadnie umyé¢ urzadzenie
i przykry¢ np. kocem w celu uniknigcia kurzenia sie.

Raz na miesiac nalezy sprawdzic, czy:
e podtaczenia elektryczne sa wykonane prawidtowo
e przewdd zasilajacy nie zostat uszkodzony
e wszystkie elementy urzadzenia pracuja prawidtowo.

Raz na rok nalezy serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentualnych
usterek elementow i czesci. W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii wykwalifikowany personel techniczny
(serwis techniczny) zobowiazany jest do jej usuniecia.

Serwis techniczny powinien zwroci¢ szczegdlng uwage na:
e stan elementéw grzewczych
e stan zabezpieczen elementow grzewczych
e stopien zuzycia urzadzenia
e jakosc¢ izolacji.

Konserwacja wykonywana raz na miesiac, coroczne serwisowanie oraz naprawa urzadzenia moga by¢
wykonywane wylacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

Podczas pierwszego uruchomienia fabrycznie nowego pieca nastepuje wydzielanie sie nieprzyjemnych zapachow
pochodzacych z naturalnego  wypalania  sig pokrycia  elementéow  grzejnych.  Zapachy
po pierwszym wypaleniu znikna.

9. PAKOWANIE, tADOWANIE | TRANSPORT

Piece do pizzy pakowane s3 zgodnie z obowiazujacymi normami. tadowanie urzadzen na $rodki transportu,
rozladowanie oraz przenoszenie powinno si¢ odbywaé przy pomocy odpowiednich mechanizméw dzwigowych.
Transport powinien odbywac sie krytymi srodkami transportu. W czasie transportu piec powinien by¢
zabezpieczony przed przesuwaniem, silnymi wstrzasami oraz innymi uszkodzeniami mechanicznymi.
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10. WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

NAZWA CZESCI

Termometr

Stycznik 5,5 kW

Przetacznik oswietlenia czerwony

Przetacznik sterowania zielony

Pokretto temperatury

Termostat 450°C

Szybka zaroodporna drzwiczek

Zarowka 25W 230V

0| o| Nl ov| v| a w5

Szybka zaroodporna os$wietlenia

10.

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa

Skrzynka przyfaczeniowa

Grzatka 1 100W / 1600W

1l1. SCHEMAT ELEKTRYCZNY
Rys.| Schemat elektryczny pieca do pizzy 781014 i 781214.
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Rys.2 Schemat elektryczny pieca do pizzy 781024 i 781224.
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Rys.3 Schemat elektryczny pieca do pizzy 781114 781314.
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Rys.4 Schemat elektryczny pieca do pizzy 781124 i 781324.
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12. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikéw o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym

= Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktéorym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowiazek
nieodpfatnego przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej
ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu do sklepu na swéj koszt.

= Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Panstwo na
gminnej stronie internetowej lub tablicy ogloszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.

= Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze
wzgledow technicznych, serwis jest zobowiazany do nieodpfatnego przyjecia tego urzadzenia.

= Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie¢ z domu. Jesli nie maja Panstwo czasu lub mozliwosci
przewiezienia swojego sprzetu do punktu zbiorki, mozna skorzystac z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu facznie z innymi odpadami

Groza Ci za to wysokie kary pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukeji oznacza,
ze produktu nie wolno wyrzuca¢ do zwyklych pojemnikéw na odpady. Obowiazkiem
uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w celu
wiasciwego jego przetworzenia.

W0003390WZ

13. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranc;ji.

Uszkodzenia wynikajace z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podlegaja naprawie gwarancyjnej.
Nie podlega réwniez gwarancji wymiana elementéw grzejnych spowodowana zalaniem -
niewtasciwe uzytkowanie.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zarowki, elementy gumowe, elementy grzewcze
zniszczone kamieniem kotlowym, Sruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np.; palniki, uszczelki
gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie. Takze wszelkie uszkodzone podzespoty
wskutek niewtasciwego uzytkowania.

Utrata gwarancji nastepuje automatycznie w wyniku zerwania plomby gwarancyjnej lub samodzielnej naprawy.
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