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Szanowni Klienci, 
niniejsza instrukcja zawiera wszystkie informacje niezbędne dla zapewnienia prawidłowej obsługi i 
prawidłowej konserwacji urządzenia.

Jeśli któryś z jej fragmentów nie jest zrozumiały, prosimy o kontakt z producentem, który udzieli 
wyjaśnień.
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■■ Przy przesuwaniu oraz wyjmowaniu pojemników, akcesoriów lub innych przedmio-
tów wewnątrz i z komory pieczenia należy zawsze korzystać z termicznej odzieży 
ochronnej odpowiedniej do takiego użycia oraz zachować maksymalną ostrożność.

■■ Zachować najwyższą ostrożność podczas wyjmowania blach z komory pieca.
■■ Wyjąć sondę rdzeniową z potrawy przed wyjęciem blach z pieca i umieścić ją w spe-

cjalnym uchwycie zewnętrznym. Przed wyjęciem blach sprawdzić, czy przewód sondy 
nie uniemożliwia ich wyjęcia. Korzystać z sondy z zachowaniem ostrożności, ponieważ 
jest bardzo ostra i po użyciu osiąga wysoką temperaturę.

■■ Bezwzględnie zabrania się stawiania na piecu jakichkolwiek blach, gorących/zim-
nych pojemników oraz innych przedmiotów, nawet jeśli jest on wyłączony. NIE zbli-
żać do urządzenia przedmiotów palnych lub wrażliwych na ciepło (np. plastikowych 
elementów dekoracyjnych, zapalniczek itp.). 

■■ Zachować co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokół pieca.
■■ Podczas pierwszych kilku cykli roboczych urządzenia dochodzi do odparowywania 

olejów technologicznych i powstawania nieprzyjemnych oparów i zapachów, które 
stopniowo zanikają w kolejnych cyklach.

■■ Płyny lub inne produkty spożywcze nie powinny być podgrzewane w zamkniętych 
pojemnikach, ponieważ mogą eksplodować.

■■ Aby uniknąć poparzeń, nie używać pojemników wypełnionych płynami lub pro-
duktami spożywczymi, które stają się płynne po podgrzaniu do wyższych pozio-
mów niż te, które można łatwo zaobserwować (IEC 60335-2-42:2002 / AMD1:2008)

■■ Podgrzewanie napojów może powodować opóźnione wrzenie erupcyjne, dlatego 
należy zachować ostrożność podczas obchodzenia się z pojemnikiem.

■■ Przed podaniem do spożycia, zwartość butelek dla niemowląt do karmienia i homoge-
nizowane produkty w słoiczkach należy wymieszać lub wstrząsnąć, a ich temperaturę 
sprawdzić w celu uniknięcia poparzeń.

■■ Stosować wyłącznie naczynia i pojemniki odpowiednie do użytku w wysokiej tem-
peraturze.

■■ Nie zdejmować ani nie dotykać obudowy ochronnej wentylatorów, samych wenty-
latorów ani grzałek podczas pracy urządzenia i do momentu ich całkowitego osty-
gnięcia.

■■ Przed użyciem detergentu dokładnie przeczytać kartę charakterystyki produktu.
■■ Podczas mycia nie otwierać drzwiczek pieca ze względu na niebezpieczeństwo uszko-

dzenia oczu, błon śluzowych i skóry wskutek kontaktu ze stosowanymi chemicznymi 
środkami czyszczącymi, rozpylanymi przez wentylator wewnątrz komory pieczenia i 
wprawianymi w ruch silnymi prądami powietrza.

■■ Podczas konserwacji przeprowadzanej na obwodzie wodnym pieca obowiązkowo 
stosować ŚOI odpowiednie do użytych detergentów (sprawdzić kartę charaktery-
styki produktu), a w szczególności rękawice i okulary, ze względu na możliwą obec-
ność w niektórych częściach obwodu resztek detergentu, które mogą znajdować 
się pod ciśnieniem.

■■ Obwodu wodnego pieca, rozpoczynającego się przyłączem 3/4”, z wbudowanym 
zaworem zwrotnym, i obejmującego wszystkie znajdujące się za nim przewody 
rurowe i akcesoria, nie wolno w żaden sposób przerabiać: może to powodować 
szkody, obrażenia lub wypadki śmiertelne.
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Certyfikaty
Deklaracja zgodności UE dla urządzeń elektrycznych spalających paliwa gazowe
Producent: UNOX S.p.A.
Adres: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy
Oświadcza, na własną odpowiedzialność, że produkt
CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™
W przypadku pieców elektrycznych:
jest zgodny z Dyrektywą Maszynową 2006/42/WE poprzez spełnienie norm:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014 + A13:2017
EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012
EN62233: 2008
EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

jest zgodny z Dyrektywą Kompatybilności Elektromagnetycznej 2014/30/WE poprzez spełnienie norm:
EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011
EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008 
EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009
EN 61000-3-3: 2008
EN 61000-3-11: 2000 
EN 61000-3-12: 2011








