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Szanowni Klienci, 
niniejsza instrukcja zawiera wszystkie informacje niezbędne dla zapewnienia prawidłowej obsługi i 
prawidłowej konserwacji urządzenia.

Jeśli któryś z jej fragmentów nie jest zrozumiały, prosimy o kontakt z producentem, który udzieli 
wyjaśnień.
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certyfikaty
Deklaracja zgodności UE dla urządzeń elektrycznych spalających paliwa gazowe
Producent: UNOX S.p.A.
Adres: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy
Oświadcza, na własną odpowiedzialność, że produkt
CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™
W przypadku pieców elektrycznych i gazowych:
jest zgodny z Dyrektywą Maszynową 2006/42/WE poprzez spełnienie norm:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014
EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012
EN62233: 2008
EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

jest zgodny z Dyrektywą Kompatybilności Elektromagnetycznej 2014/30/WE poprzez spełnienie norm:
EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011
EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008 
EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009
EN 61000-3-3: 2008
EN 61000-3-11: 2000 
EN 61000-3-12: 2011
EN 61000-6-2: 2005
EN 61000-6-3: 2007

Tylko w przypadku modeli gazowych:
jest zgodny z rozporządzeniem GAR (UE) 2016/426 poprzez spełnienie norm:
EN 203-1: 2014 / EN 203-2-2: 2006
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Twój wirtualny trener
aplikacja tOp.training

Pobierz aplikację UNOX Top.Training i odkryj krok po 
kroku wszystkie sekrety panelu sterowania swojego 
nowego pieca UNOX!

Twórz, udostępniaj, poznawaj, ulepszaj.
data driVen cOOking

DATA DRIVEN COOKING pozwala sterować piecem w 
dowolnym momencie i z każdego miejsca. W czasie 
rzeczywistym można monitorować warunki pracy, two-
rzyć przepisy i przesyłać je do pieców.  Sztuczna inteli-
gencja przekształca dane dotyczące zużycia w przydat-
ne informacje, aby zwiększyć codzienną wydajność.

Aplikacja UNOX

App Store

Google play

apple.com

play.google






